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Podrum

21312 Banoftor, Svetozara Markovica 96a
Tel-+381 (0)21 2979 2071 +381 ()64 173 68 79

podrumacanski@gmail.com

Degustacija, prodaja ving, rucak,
kamp za bicikliste,

Radno vreme za posetioce: po najavi, telefonom
Kapacitet primanja gostiu: od 30 da 50
Povrsing vinograda: 6 hektara

Kapacitet vinarije 60.000 hitara.
VINSKA KARTA
Italijanski rizfing Sweie i pitho, optimalne snage
Sardone Smesi mu se Saran iz dunava
Sangrija vorno ammatizovano vino
Musskat otonel

recemo iz Bano3tra, za koji je jof u 16. veku

pefujski biskup Anton Vranfié zapisao da

je matna varof | tvrdava koja je krasno
lezala nad Dunavom®. Ovo prelepo selo u zagr-
liaju Frutke gore | Dunava i danas je tvrdava, ali
ne r@atna, nego vinogradarska i vinska. 5a batke
strane u njega je, jo& u vreme Rimskog carstva,
Vinarija

] e

11379 Stari Slankamen, Dositeja Obradovica 3
Tel: +381 63 23 83 99, +38163 24 94 20
office@vinarija-acumincum.com

Degustadia za grupe od osam do 25 fjubitelia vina
treba najaviti telefonom 063 23 83 99,

stizala skela, koja je. evo, | danas jedina veza s
drugom stranom velikog Dunava,

Put je dalje vodio prema Sirmijumu, gde je car
Marko Aurelije Prob, inafe rodeni Sremac, 280.
godine naredio da na proplancma blizu presto-
nice poéne sadnja vinove loze na Frudkoj gon.
Putevi | danas postoje, ali uglavnom vode u
Banodtor | populamo se zovu vinski putevi. lsta-
knuti putckaz vode nas do kapija najboljih ba-
noitorkih podruma, punih vina | dobrodo&lice:
Ma ulasku u selu, na putu s novosadske strane,
prvo se stize do podruma | doma Jovana Aéan-

skiod.

kuje se od svih drugih. Po velitini spada u

manje. Viasnik Milan Spasic u njoj preradi
| flagira najvite osam do deset litara. Vinarija je
nastala restauracjom nekadainjeg Zupskog
doma nmokatolitke crive. Kupili su ga | obno-
vili Milan 1 njegova supruga Snefana. Beogra-
dani, privuteni lepotom owog kraja 1 mesta na
Dunavu. Fasadili su prve fokote u slankamen-
kovatkom potesu Pofenta. Danas su vilasnic
3 hektara vinograda sa fetiri ane sorte. Glavm
medu njima je %iraz, za koji su nadi strufnjac
tvrdili da nije za severna podneblja. Spasicevi
su th demantovali: 3iraz postao znamenitost
Starog Slankamena. Spasici ga serviaju u delu

pn mnogoe éemu vinarija Acumincum razhi-
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= Vino kuce: Muskat otonel

Muskat otoned je ur Futi maskat sorta 72 bela vina. Uz
anaj iz podruma Vrsadkih vinograda, ovaj banostorski je
ponajbolfi u pokrajini. (udesno raskosnih muskatnih am-
mia, & kojima ¢z te prepaznati mirise cveca (akacie, lipe,
Timete, karanfila), voca i zacina (anis). Svojom neinoscu

immmmmm.m-=
‘iseline, ovo polusuvo vino svojom zavodfjiveicu idealno
e koo aperitiv, a jos bolje, na kraju abeda, kada na trpem
ﬂnﬁ.hﬁﬂhﬂnnﬁﬂdnﬁgﬂ
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podruma u kome su ostad turskog kupatila,
amama iz 16veka. Na njegovim temelima je
syojevremeno Citava kuda sazidana. To je jedan
od dva amama iz turskih vremena u Vovoding:
drugi je u BaZu, ali na otworenom 1 pristupatan
je tunistima. Slankamenski je pnlikom rekon-
strukcije vinarje safuvan u zatedenom stanju.
Degustacija Siraza u njemu, sorte stare vize od
2000 godina, predstavija svojevrsni spoj istonjei
hedonzma. UFivati u vinu u amamu staroem pola
milenijuma, prilika je koja se ne proputal

“ Vinokeée:Siraz 2013
Motno ving sa karakteristikama kojima se uodjive radi-
kuje od kabeme sovinjona, merloa, cmog bumgundea i
drugih Ewvenil vina. Boja mu je fjubicasta, pomalo mast-
ljava. Aromatske sortne odlike prepane su,bobicastih” to-
nova u kojima se fuju”  kupina i baromica i zrelih Sifva,
ak i dudinje. Vatrenost, kojus duguje visokom akoholu od
14,5 maligana, gase lepe kiseline, pa je vino mladaladkog
temperamenta, fivahno i svede.




Vinarija _
22C
21207 Ledind, oA

Tel: +381 21 2986327, +381 60 14 20 211
vinarija.antonijevic@gmail.com

Degustacija i prodaja vinag

Radno vreme za posetioce: po najawi
Kapacitet primanja gostiju: do 25 osoba
Povrsing vinograda: 3.5 h ektara
Kapacitet vinanje: 20,000 litara

a oko osam kilometara od Petrovaradin-
ske tvrdave, uz desnu obalu Dunava, na
pofetku puta koji se odvaja 7za Ledince,
iza prve kapije s leve strane, smesteni su poro-
ditna kuca i vinanja Antonijevica, oca Todora
i 5ina Jovana. Kao i u drugim delovima Evrope
kroz koje prolazi 45. uporednik, i u Ledincima se
ved milenijumima gaji vinova loza. | za porodicu
Antonijevic ona je, generacijama unazad, sveta
bilika, uzdanica. Svaka kuca imala je svoj vino-
grad i u podrumu vine. Vinova loza nastanjivala
je nekad i 600 jutara brefuljaka blagoslovens
planine. Antonijevid su i u vremenima najvede
vinogradarske krize ostali verni loz, ali 1 sorti
slankamenki crvenoj, dugo godina u prodlosty,
vodedoj | neprikosnovenoj sorti u Sremu. Kada
su pocetkom druge polovine proglog veka po-
&ele da je potiskuju strane | modeme loze, koje
su vite odgovarale novom nadinu gajenja, nase
stare, domace sorte,
bm: su gubile bitku
za kratko vreme,
d:nsane su 5 frus-
kogorskih  padina.
Antonijevic su joj
ostali wverni. Otac
Todor, ne krije zado-
voljstvo kad mu na-
slednik Jovan kade
da, ovoj, po mitlje
nju mnogih strué-
njaka neperspektiv-
noj sortl, namiguju
najlepii obrond u
ledinatkom atanu.

Pudrum -
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1]1’0‘55 Karlovd, Patrijarha Rajatiéa9

Tel: +381 21 581 365, +381 6429 60324
podrumbajiiozopen.telekom.rs

Degustacija wvinag, sa | bez zakuske, do 120 osoba,
chilazak podruma iz 1864, godine, ruckovi za gru-
pe do 55 osoba, obilazak winograda, uéeice u ber-
bi. Najave telefomom.

odrum Bajilo” u ulid Patrjarha Rajatica
radi tokom cele godine: od 9 do 19 fasova.
Mema dana da pojeding | grupe ljubitelja

vina ne stifu u njega, sa svih strana, iz zemlje i
inostranstva, a porodica Predraga Bapla spre-
mno ih dofekuje. Razvoj vinarstva 1 vinogradar-
stva u ovoj srpskoj prestonici vina uzima posled-
njih godina takve razmere da bi turistitha parola
trebala da glasi: Putnite, ako ne volis vino, za
tebe su zatvorene kapije nadeg grada’ Pome-
nuti razvo) bele?i skok kakav nikada u njegovo)
prodiosti nije zabelefen. Bajilovi u tome u mno-
go femu prednjate. Imaju 14 hektara mladih vi
nograda koji se beny, joi sedam hektara je, upra-
v, U sadnji. Uz gro@de beru i voce sa 12 hekiara.
Putnike koji svakodnevno stidu u grad Zeka we-
lika nedoumica, toliko atraktivnih podruma ih
istekuje da ber obzira ta odlufe, jedno kajanje
im ne gine. Bajilov” podrum se ne zaohilazi, u
njeqga se shvaju svi pravi ljubitelji najstanjeg Zo-
vekovog pica.Pored osatalog jer ga je te2ko zao-
bidi, tako je strate2ki smeiten. Hef je o jednom
od vide stotina po-
drumskih laguma od
kojih- su danas samo
dva tn u funkcj
Ostali su naputteni i
zaboravljeni. Predrag
Bajilo ga je zakupio
na 60 godina i ob-
novio ped nadzorom
Pokrajinskog zavoda
7a Fattitu spomenika
kulture,

Prifika da se wiva uvine koje se vise ne toi nigde na svety
nega u gostoljublivom domu Antonijevica u Ledincima, se
ne propiitz. Nekada se iskrilo | Mistalo na svakom stob
o Srema, mmqrmnﬂdnmmh.hshﬂhw
brige i zapostavljanja ona je najtrafenie vino u Sremu.
‘Svojom lakncom, pitkoscu i jednostavnoscu potvrduje se
ko kratkomino vino” koja, kako nelo rede, moie da se
pije iz prepanih Gia, proficud lako od drela do bubre-
‘ga, ninde ne zastajud”. Kao energetsko pice, olikGava i
mm 1 polju; a.isto takn, nadahnjuie i obicne,
neobavezne razgovore.
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VINSKA KARTA

ltalijanskiriing | Bogat, intezivan i postajan miris
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e Vino kuée: Sila

njih godina stice velike simpatije | prgatelie. Kreimo ju je
prof. dr Sima Lazit ukdtaniem kevedinke, carice peska
na severu Batke, i Sandonea, vodece bele vinske sorte
svetu, Panonskoj sorti i njenom belom vinu stonog kva-
Titeta, kodijaskom vinu, kako s ga zvali Suboticani, ber
iTraienog mirisa, kakom i harmonicnom, Lazic je ospeo da
wgradi malo plve krvi cuvene franciske sorte koja je vet
ilmns'ﬂ[hletl lepravaicu i diskretnom i prijat-
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Vinarija

Bete B

21311 (erevi¢, Omiladinska 68
Tel: +381 21 2977 132
belobrdo@belobrdo.com

Kontakt telefon za degustacyje: 063 507 555.

Vreme po dogovor,
Kapacitet 30 gostiju.

Vinarija
Bourcel
Todbron

21132 Petrovaradin, Tunislava Paunovica 6
Tel: +381 (0763 8308 700.+-381 (0)21 6431 640

todorovmmEgmail.com

L novom, malom ali autenticnom degustocionom
prostoru Za 12 osoba vinarija nudi gostima da u#i-
VAU U MEmiim Winime Lparenim sa naiiinim, pro-
branim zalogayima u koyima se nalazi deo duha
bogate gastronomske i kufture tradicije Vojvodine:
domaci savijani sir, relnice swinjetine sa dinjama,
komadici sunke“poprakani” crvenom nibizlom il
nesto sasvim trece. onginglno i upedatijivo.
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po brdu podno Frutke gore, na sevemnoj

padini koja se lagano spuita prema Du-
navu, pored Cerevica. Tu, na dugo trafenaj i bi-
ranoj pozicl, Aleksandar Zeremski je, uz pomoé
strufnjaka, na 20 hektars, 2007, godine, raspredio
devet sorti vinove loze, 4 bele i 3est avenih. Zeli
da proizvede vina jedinstvene lepote, koja ¢e bit
drugacija od drugih, specifitna | prepoznatijiva.
5 tim cljem gradio je i novu vinanju i kupovao
potrebnu opremu. Sve to rezultiralo je munjevi-
tim uspehom, vina Belog brda prepoznata su |
na nasem, ne bas tako izbirlfjivom tristu. Iskodila
su svojim karakterom, punodom, aromatiénodcy,

Vnar!ja Alelsandra feremskog dobila je ime

inanja Burdel Todorov® je jedina vina-
nja u Petrovaradinu. Udaljena je od
H centra Novog Sada ne vie od tri kilo-
tra. Blizina grada sada je, svakako, prednost.
Ranije je, pak, bila pogubna za upstanak mnugah
koji su fiveli od proizvodnje vina. Grad sa razvi-
Jenom industrijom nudio je bolje placena i la-
godnija radna mesta od tetkog vinogradarskog.
Fato u Vinanji Burfel Todorov® s pravom istiéu
da se upoma posvedenost poslu i zremje kroz
nova sarnanja koje donosi vieme, njthova jedi-
na formula za uspeh. Svoje ugledno ime vinarija
Jje aradila generacijama, ne odri¢udi se tradicije.
Njihova dva najprepoznatljivija vinska proizvo-
da su italijanski nizling starog klona | bermet ra-
den po deda Zanikinim receptima stanm sad ved
viie od jednog veka.

=
~ ¥molkuce: ltalifanski riziing

Pitak e, 52 gotovo uvek 13 pasto alknhola, it naravo va-
rira od godine. Medutim, njegov buke je ano sto se pamii.
Ddldkuje ga cvetno citrusna nota i dopadijiva, blaga tanin-
ska gorcina. Ovo otuda ito je vino proizvedens od groida
.lr porodifnog m:hmpdﬁdmm
3 ki rizling u njemu jé onog sh‘ng.j-aintmgﬂnhi
rada kupaste | male shijene grozdove koncentrirane ar-

maticnesti za razliku od mnogi docnije razvijeni, krupnih
‘-fmm!l!!ﬂi
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sveFinom, refju posebnodcu. Frutkogorski vinski
wrhow su u podnofju planine,

VINSKA KARTA
Laskava priznanja
Ta b upotrebu
Ozhiljnija varijanta

Sovinjon blan
Sardone

A\

= Vinolkne: ALMA MONS 1
(ks o prelepom cmom vina s |jubicastim odsjajima, jaci--
ne preko 14 posto alkohola, koje ne podsea na nijednu
‘medu nasim kapliicama, stigao je brzo dovedine ubitefja.
i paznavaoca vina u Beogradu, Novom Sadu i dragim me-
‘stima u Sebiji. Dobijeno je kupazom pet francuskih cmih
‘sorti, medu kojima su dve po prv put zasadene na Fru-
‘oj gori. OdleZalo je godina dana u baricima madarskog
hrasta firme Trust” hhmmmrirpnim-
hrastovini, oria ma je same podarila degandiu. Svaka
mﬁplmmmﬁ;ﬁ:m{h

dugo i dobijati na svojoj kakvoci.




Vinarija
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22409 Mala Remeta, Ekonomija, Salas”
Tel: +381 22 468 580, +381 63 575 162
zlatkoi@vinarijadearic.com

Obilazak vinanje i vinograda,

Obilazak vinanje i vinograda sa

degustacijom vina,

Slaganje vina i hrane u restonany

kapaciteta 100 posetilaca,

OdrZavanje seminara i sastanaka, prezentocia
promocija (sala do 50 mesta),

Obaverno zakazivanje.

Telefon: +381 63 575 162, Lana Nenadic

B

ra u Maloj Remeti Milog i sin Mitar Deurni¢

nisu odoleli osun&anim juEnim obronc-
ma Frgke gore koji su ih preklinjali® da u njih
dosele 1 tokote vinove loze, Uz vide od stotinu
hektara jabufnjaka, kojim je naie vocarstvo
stupilo na evropsku scenu, posadili su 14 hek-
tara najpoznatijih swetskih sorti vinove loze. U
meduvremenu su, u blizini velike hladnjate za
voce, imgradili modernu, arhitektonski atraktivou
vinariju, u koju su,uselifi® kompletnu ocpremu za
preradu grodda, birajuéi samo ono ito je trenut-
no vrh svetske tehnologije, ono 3o je _rols rojs”
u vinarstvu. Moramo da budemo najbolji-kaze
Mitar- na to nas obavezuju i ovi bogom dani
tereni, na kojima su u protlosti brani plodowvi
za najbolja, tuvena vina. Vide od 90 posto roda

thicijabumjakﬂ na preko stotinu hekta-
o s

e

Vinarija 4
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21205 Sremski Karlovd
10 Karlovadkih daka

Tel: +381 (0)64 34040 1

tedna od nasih retkih vinanija koja swoju strafeski
Iokacyu konsti da svoju proizvodniu od desetak
hilfada fitara, bezmalo, u celosti plasira turistima.
Lamisao njihovih viasnika bila je da ovo bude me-
sto predaha delu brojnih gostyu Karfovaca, koyr
hrle woval grod bogate srpske kufture i dubovnosti.
Vrata vinanje za njih su uvek otvorena, da uz gut-
liay dobrih, svesih wing, sreda swoje bogate utiske |
odmaore umorne noge. £a vece grupe, @ mogu da
broje najvise 50 osoba, potrebne su ranije najave.

preko puta Euvene Karlovatke gimnazi-

Jje. Vlasniol su Dubravka | Dragan Doien.
Obadvoje su potomci stanh vinogradarskih po-
rodica. Po profesiji nisu vinogradar, ali su celog
#ivota vezani za lozu | vino. To se prepoznaje i po
ambijentu vinarije i njenih sadrfaja. U vinskom
turizmu nah su svoje mesto, u poshu koj rade sa
zradovaljstvom, na nadin koji se ne mofe nauditi.
Njihowva adresa, spada medu najprijatnije kutke
u mestu.

Vinarﬁi& DoZen je u ulic karlovackih daka,

na&ih jabuka je ekstra klase, prepomnatljive suna
svetsko) pijaci, pa zato ne smemo da omanemao
ni sa vinom”. Da se u tome nije ostalo samo na
redima, pored ostaloa, potvrduje i finjenica da
je za proizvodnju vina angatovan erminentni tim
poznatih enologa iz Fancuske,

7
i

[:::;f
Vino kince: Vinarija Deuric trenutno na triiste ima dve
‘plikete: talas beli 2014 takas cmi 2014,

Talas beli 2014: Suvo vina. Kupaza 90 posto Sardonea
10 posto taminca. Juta boja naglaienija nego kod drugih
belihsarti. Na vosu ostavlja utisak svefine u kojoj previa-
duj arome breskve | jabike. anhsnﬂlluﬂm,
-dmummmmmmm

iduga.

Talas crveni 2014: Kupi#a 90 posto pino noara i 10 pasta
meroa. ¥ino je ber ostatha neprevrelog Secera {savol,
mmh:.:mﬂeg inteziteta. Na nosu do-
minimji anme treimje, maling, | avenag fumskog wia,
hhulihtnmﬂmhimhﬂjﬁmhh;
uptpunjene osverajudim vocmim aromama, spajaju seu
h!l.pliﬂnmmn. knja duga traje.
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?mziugﬂwhm}mﬂiguhﬂu]ehpﬂ"
mﬁumﬂnﬁﬂ:mﬁﬂmmﬂamn'
evaj svetnj planini 2 lom carevale bebe sorte: Dosenovi
mrmmﬂinmﬁlﬂm franomskn oma sortu
merlo. Nagovorio ih je Draganov teéa dr. Sima Laric, po-
nati selekcionar Karkovadkog Instituta, po.Giim podetnim
micialima je dobila ime sifa, danas verovatno najtraienija
MEipmmlunlthMunﬂn
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Vinarija
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M v vi starosedeoci u Sremskim Kadovoma VINSKA KARTA
21205 Sremski Karlovd, Karlovatkog mira 18 Simaju nadimak (spitze name). Uz porodicu vy e
Tel: +381 (0)21 571 711 Dragojlovi¢ ide Dulka i po njemu je dobila alianski rizling Reljefno i puno
Mob: +381 (0)63 882 6675 ime 1 vinarija, u vlasnidtvu pete generadije, &ji i
poded sefu od 1920, godine. Dulkini danas ima-
Kontakt osoba za posete winariji: ju 10 hektara vinograda vodedih svetskih sorti,
Jelena Had#ic, tel: {021) 571 7111 najsavremeniju mehanizaciju za njihovu obradu

Jasmina Dragojlovic Dulka, mob: 063 882 66 75

U rekonstruisano staroj vinariy, koja je nekada
pripadala nemadkim vinanima, ureden je prostor
za prijemn do stoting turista | degustadije ving, po
dogovory. Moguca je | poseta vinogradima u Ma-
teju, pored Dunava.

| opremu za preradu groZda i skladistenye vina.
Vinogradi le¥e na jufnim stranama bredulpka
ili éelopecima, gde su celog dana obasjani sun-
cem. Dobre ekspozicie daju grofde najviteg
kvaliteta. | gro®de i vino dobijaju se uz minimal-
nu upotrebu pesticida i enoloskih sredstava.

amme i delikatnog Ihn.l‘niiliaiﬂlmhu
wino visokog dnevnog standarda. U ustima je svede i wlo
miadaliko, ali mu je nastup o 2% modan, o se zapaia

ety
vino astavia utisak lakoce i distoce., Gutliaj vue gutljaj.

\fh"""-j‘

ﬁuikﬂgurski brefuljc Obedana zemlja. Svojim
primerom pokazao im je kako se celog iwutnog
veka mora pratiti 5ta nudi savremena nauka i
praksa i prihvatati sve &to je nwo._Zna.njE nam
uvek nedostaje’, govorio je u svim razgovonma

mogle nazvati_kifizacija’ imao je srecu da u po-
slednjim godinama #ivota u tajne gajenja vinove
loze uvede unuke Tamaru 1 Predraga. Nautio ih
je da ostanu verni starim, autohtonim sortama
koje su vezane za sremsko podneblje, ali 1sto

Vinarija
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21205 Sremski Karlovd, Karlovatkog mira 46

Tel: +381(0)21 882 880 tako | poznatim svetskim lozama za koje su o najlepsoj biljd na svetu-vinowoj lozi.
Mob: +381 (0)62 461 0456
info@vinarijakis.com VINSKA KARTA
Misteri Rajnski rizling za ndzbenike
I najglasovitio] karlovackoj vinanji gostima se e = z h_ =
nmudi poseta starom | novom podramiy. Degusta- Grac beli Vomost i svezina
cija za grupe do 55 gostifu, je u starom, a nova je Sardone S!D]ﬂiteamuhnhseimh
wrvinogradu, tm kilometra udaliena, na jednom od Rz

naylepsih vinogradarskih potesa-Mateu. Radno
vreme je od 9 do 20 fasova, g posete se dogovarau

telefonom. Vinarija ima 11,5 hektara vinograda, a
kapacitet podroma je 120,000 fitara vina.

ko, po kome bi s
poslednje decenije
fazvoja savremense
_r:rm@'zmdnje gmida
i vina, po njemi,

adicja vino-
' q I gradarstva u
: Iy SrpERicD © Vinokue: Misterfja

: Rokon sty Savie Fantaziho ime vina i boje nema e mistneg
. Kita, protie godine, mgmﬁﬂﬁﬁﬂlﬁlﬂ
. . brigu o vinogradi- Eﬂﬂﬂémmbmmumhnmwg"
ma | vinu nastavio :
Doax je dedin unuk Peda A ol Loyt s S
Crokovié. Legenda ‘utogelena, miris raskofan, tipican za sort, wkus pun,
frutkogorskog v wmmﬁﬂﬂ?#
nogradarstva Slav- hamumﬂmiiﬂmpmiamﬂm' il za omu

.



21215 Sremski Karlovd, Karlovackog mira 42
Tel: +381 (0)21 882-842

Mob: +381 64 30062 18
info@vinarijakosovic.com

Degustacijs, sa 1 bez hrane
Kapacitet: do 50 gostiju
Kontakt i najava: Bojan Kosowd,
maob: 064 3096 218

Radno vreme: po dogovoru
Prodaja vina i rakije

7=
7 Vino kue: Zupljanka

Sorta stvorena o Karlovcma. Mikienja o njoj su pode-
lpenia: e je kude, drugi hale: Kosovic se sprema da je
panovo sadi. Kake: “Redak je gust, koji pasle degustaciie
ne kupi po koju butedjkn”. Nije agresivao kisela. Pitka je
i podatna. 5a 12,5 posto alkohola 1 5,5 gama kiselina je

vino sa prigatmim, istim vinskim bukeom.

Vinarija

L .
J%@Wm

22406 Irig, Boke Sundukovica 85
Tel: +381 (0)22 461 192

Fax: +381 (0)22 462 472

mail: office@vinarijakovacevic.com

Pre degustaciie ving, posetioaima se prvo prikaze
kako nastaye vino, od prijema groZda do njegovog
flasiranja. Nakon toga odiazi se u vinarjin resto-
ran, pet kilometara daleko, Vinska kuca Kovacewic.
U efitnom ugostiteliskom objekiu, za grupe do
70 vinofjubaca, degustanie se odeZavaju svakim

orodica Kosovic, izbegla iz Osijeka, osno-

vala je svoju vinariju 1995. godine u Srem-

skim Karlowcima. U Llici Karovatkog mira.
u blizini Kapele mira, davno podignute, od pre
nekoliko godina temedjno obnovljena, kao jed-
na od znamenitosti ovog poznatog turistickog
mesta. U njoj je 1699, godine skloplen mir Au-
strije, Poliske, Rusije | Venedje s jedne strane, 1
Turske, sa druge strane. Sve brojnije posete tu-
rista znamenito] kapeli zavriavajo se uz Cadiou
poznatih karlovackih vina. Porodica Milana Ko-
sovica ne mode da se poZali ni na poloaj svojih
osam hektara vinograda koji se granaju u najlep-
4im delovima kariovackog polja Lipovac | Matej.
Vinogradi se svakog proleca %ire ma po jedan
hektar. Podrum u kojem se preraduje grofde je
modernizovani lagum ukopan u breg Kalvanja.

VINSKA KARTA
[talifanski ridding Punoda, mekoca i finoca
Sardone Miris jabuke i hleba
Sovinjon blan Miris pokoSene livade
Tupljanka Vino za poneti
Kb on | tvorene boce
Bermet | Ammatizovani mero
Bermetbeli | Jivahne kiseline i sveiina

danom osim vikendom. Te dane mesta imag samo
za do desetak vinskih gostyu. Zo sve dolaske ne-
ophodna je majava. Kontakt osoba je Dajan Krmic,
telefon 022 463 137,

inamja Kovafewié, je porodifna vinanja
Vu Iriguw. Pripada novom talasu srpskog

vinarstva | spada medu nase vodede vi-
nanje. Dugu tradicpu u familiji, 2002, preuzeo
Je predvodnik trede generacije vinara- Miroslav
Kovatevit. 7a kratko vreme, uspeo je da stvon
novu modemu vinariju, da je uvede u 21. vek,
oslanjajudi se na iskustva svojih predaka i uz po-
mod savremenih | inovativnih tehnologija. Po-
stavio je tako temelje za vina Eetvrte generacije
Kowvatevica.

lrma naseq vinarstva

Povratak u istoriju

?..-"
Majpevdavanije je vino vinarije. Moderno, doterano, i voc-
usmmmﬂﬂhmm-
od drugih vrio dobrih Sardonea nasih vinara, KovaCevicey
stil ljubitedji vina su masovna prilwatili, na ajemu je for-
mirn ukus natih potroiaca ove sorte vinove Joze, najra-
ﬂﬂ#miﬂﬂﬁjﬁ foj vinsko] indpvidualnosti
Iﬂﬂlm:iummmpdmmﬁaha
wet dogo fraje:

a2




Vinarija

21314 Neitin, Dunavska 10
Tel:+-381(0)21 455 544

Mab: +381 (0}64 640 40 77
gastonwinenestinggmail.com

gastonfloor@yahoo.com

Vinanfa Kunlic, poznatija pod imenom Gaston
Wine, priviad lubrtelie, ving, rakija, hrane, hzickih
aktivmosti | druZenja. Milan Kurilic nije samo vinar,
vec | viasnik destilenje. restorana i odmaralista.
salasa sa stadom alpskih koza 1 swinja mangulica,
od kojih proizvodi cuvene sireve, shaninu, kiten,
kobasice | diuge preradevine. Sve to vredi videts,
probatr | dovet. Zato je najbolie okrenut njegov
broj tefefona i saciniti konkretan program, dolaska
i borawvika.

inarija i destilerija osnovane su 2005, go-

dine. Vino | prirodne rakije prozvode se

od gro#da sa 4.5 hektara vinograda. Sme-
itena je na obali Dunava. U potkroviju velikog
zdanja je sala kroz ije prozore se prufa pogled
na Dunav, isto kao i sa terase u prizemiju. Blizu je
i ribnjak u koji posetioc moou da zabace udicu.
Onima, koji nakon svega, pofele da se odmore
ili da u samodi meditiraju, na rapolaganju je ne-
koliko soba. Naravno celo vreme boravka tode
se vina | poslufuju slasm domadl zalogay. Od
- Movoq Sada do Meztina je oko 40
i A kilometara ugodnog puta kroz
lepa sela podunavskog priobalja.

21311 Cerevi¢, Vojvode Zivojina Misica 11
Tel: +381 [ﬂ}ll 2976 153 +381(0)64 287 3117
jovankuzmanovicagmail.com

Vrata velike domadinske kuce Jovana Kuzmano-
vica u Cerevicu otvorena su u dane vikenda, a po
dogovoru mode | nekim drugim danom tokom ne-
delje. Treba samo okrenuti njegoy broy mobilnog:
064 287 3117 U prostoriji za degustacie, uvinima

mode da uiiva 30 gostiju: uz obicnu degustacju il

uz jefo. La tamburase se treba dogovoritl bar ne-
deljir dana ranije.

MI/'\'I". uu W

@Wm“

ovan Kuzmanowic je dipling. vinoogradar-

stva | vinarstva, poznat kao proizvodaé voda,

grodda | vina. Majpoznatiji je po vinu prye ju-
goslovenske sorte neoplanta, stvorenoj u srem-
skokarlovackom
Institutu 1970,
godine. fasadio je
1980. | ve¢ dugo
je vlasnik njenog
najveceq vino-
grada kod nas, na
oko dva hektara. U
ravisnosti od kvali-
teta berbi okutao
e 5 njom U svim
kategorjama i sti-
lovima vina, od su-
vih do desertnih.
Osim  neoplante,
gaji jot i Zardone,
muskat hamburg,
frankovku 1 pro-
bus. Cuvena je
njiegova komovica
od neoplante, koja
Je prvi put, kada je ocenjivana na Novosadskom
sajmu, proglagena za Sampiona te godine,

10

:_;-*"';; Vino kue: Italijansid riziing

Vino zelenkastafute, suw, umerene dkoholnostii prifat-
ne kiselosti. Puno, nenametliivo, arome prepoznatijive,
cvetno-vocne, sorine. Mnogi u njemu osete primese sve-
700 voca, jabuke i knke, a od cvetri fjubicicy, jasmin
Bipu. 1l ubcusu se oseti blaga gordina na kraju, 5t je jedna
‘od vrline sorte | po fome se najlakse prepoanaje.

et miﬂﬂm

Vino koje progovara” Gm se otéepl flasa: ne treba Geka-
i dla 56 otvore njeni oiravajuci miirisi, po mnogima jos
mﬂimunﬂshnmlmﬂnmgnm— I
tiénog kompleksa, prevariiha je 1 Guveni traminac, kralj
miris2, koji joj je bio otac u braku = nasom smederevkom.
Uz ocaravajudi miris, vino ima zelenkastoiut boju, visok
sadriaj alkohola | malo neprevrelog Secer, Sto mu daje
‘mehodu, topling | mesnatost.




Podrum

22406 Irig, Zanatski centar bb

Tel: +381 (0)22 462 492; (0121 621 66 11

kontakt osoba Pavle Radanovid mob: 063,/492-004
mail: office@mackovpodruim.co.rs

Kod Macka moZete:

Degustirati ving, uz sremsku zakusku, a i bez nja,
Sa tamburasima se vesehit,

Obict vinanju, sa strucmim ficem,

Obici vinograde, kad vremenske prifike to dozvo-

AL WY PO AL

Parkirati se. pa makar i autobusom dosh,
Povezati se na Wil | padeliti svaje utiske.

gore, na 280 do 320 metara iznad mora,

rasulo se tridesetak hektara vinograda
Save Jojica Macka. Vinarija je u frigu. Vinsku kudu
senicu u okviru nje, Joii€ je osmislio u frutkegor-
skom stilu 1 dobio prostor za prave vinske gozbe.
Prave sremske, na kojima se pije polako, natena-
ne, ne na litre nego na sate. Populami Macak je
jedan od retkih vinara kod nas koji se ne zado-
voljava samo nadim, inate, 2ednim tréiztem. Kre-
nuo je hrabro, sremacki, u svet i sa svojim vinom
stigao | do Amerike.
S vinovom lozom, koju je zasadio iz emotiviih
razloga, secanja na detinjstvo, postigao je naj-
vedi enoloki trijumf. Radi se o portugizery, za-
boravljenoj sorti gajenoj u proslosti na velikim
povTiinama.

N a najlepéim padinama intkog dela Frutke

Vinarija

g k ; v Muanovic

212307 Surduk, Drvarska bb
Tel: +381 (0022371 519

Podrum Milanovic jeding je mesto na svetu, gde
58, na jednom mestu, mogu degustirall wing no-
vostvorenih sorti vinove loze u sremskokarlovad-
kom Instituty 7o vinogradarstvo | vocarstvo: neo-
planta, sila, probus i italijonski rizling kion 5R-54. 5
mjima 1 drustvu je i frankovka, kod nas odomade-
ma srednjeevropaska cma sorta.

g

et je o prvol | 7a sada jedinoj. vinariji u

op&tini Stara Pazova. Na dve lokagje, po-

red dunava, u Surduku, u antitko vreme
zvanom Ritium, vlasnik vinarije Dejan Milanovid
rasadio je 5,5 hektara vinograda, a po sortimen-
tu loze jedinstvenom kod nas. Miadi vinogradar
posiuiao je strucnjake karlovatkog Instituta i
opredelio se za sorte koje su oni preporuili.
Mjegov vinograd tako predstavija malo ogledno
dobro nade najpoznatije nautne vinogradarske
institucije.
Prve boce vina iz mladog vinograda napunjene
su-2012. godine. Vina su lepo i sa laskavim ooe-
nama primljena na natem trigtu. Miadi viasnik

imnfhhnn:hmlﬁiﬂm r
‘stari s ga zato1 zvali svatovac’, stizao je da prati vesele
iradosne jesenje ndadbe i Zenidbe_Bin je to Madkov odgo-
plﬂhﬂdh&mnﬂﬂm‘i{mﬂainu
svetu., Hyala, imamo svojel’, kafu im sada Sremci. Mad-
hm J pun syeiine, mirsa i vocnosti. Defikatan i
intrigirajudi. 7ivahan kao svaka miadost.

",

Dejan Milanovic kaZe da se i progirenje vinogra-
da, za jof desetak hektara, po sortimentu nede
mnogo razlikovati od ovog sadainjeq. Uporedo
sa sadnjom prvih hektara, graden je i1 novi veliki
podrum za koji je kupljena najsavremenija opre-
ma u Italiji i on je spreman da primi | preradi bu-
ducu profirenu proizvodnju grofda.

/"J Vino knée: Neoplanta
?uquheﬂhlhmndgmﬁu,plhﬁt;_
lepieg pola indvajaju ga 7 svog favorita. Inaladi iza-
branim datumom berbe i nainom vinifkacije, izhegrita.
kmhdhm vina, koja se javlja zbog prirodnog

kisefina, $to je, inade, mana sorte, Neoplanta je
e, ali i huksuz. Vino je tolikn fino i delikatno da se ne-
Hmebﬂniﬁunhﬂmmhnnnjnnjﬁnﬁ
sljubljvati s pogreSnim, robusnim vinima. Neoplanty bi
‘ibo nevazumno i piti sam iffiskljucivo u muskom drustu:
o je pie most ka lepsem polu.




Vinarija

Motosicin

b 4
idska vinarija Molovin je u blizini magistral-

i - i neg puta koji povezuje auto-put Beograd-
22240 5id, Tlatka Snajdera 2 Prindip-traminac Enalodk trijumf Fagreb sa Sidom i dalje prema drfavnoj
Tel: 381 ()22 M52 granici 5a Republikom Hrvatskom. Vinogradi su
vinarijamolovin@gmail.com ket rarkis BdeoR o Wik u selu Molovin, 14 kilometara daleko, na hrvat-

=y o skoj granici, na povrgini od 60 hektara juznih
Svakog radnog dana, od B do 16 sati, i podrumu Plavi arincip-Fankovka ona biselivia padina Fruske gore, visine 220 metara. Podrum
Molovin u Sidu mogu se degustirati vina ove velike e Haghetena je spratni: fermentacija se obavlja u gornjem
vinarije kapaciteta 150.000 litara sremskih ving. Crveni inat- Bk Blstyo delu, iznad podrumskog u kome se fuvaju i od-
U lepo uredenom ambijentu moze da se primi 20 kabemne/merlo lefavaju vina. Sortiment je odabran smigleno i
ljubitefja ving. Posete treba najaviti na tefefon. Broj ; e struno, na osnovu dosadainjih iskustava vino-
mobilnog je 063 574 729, | Roze Provokativnia boja i swefina gradarenja u ovom delu Srema.

=4
":”' Vino luce: Inat
Inimnhienjﬁrﬁlh;asdﬂuimumt.
Sremaca odito je da su oni njegovi proizvodaii Na triistu
n'ﬂiiﬂnnﬂhmihﬂiﬁilmimyﬁﬂ'
s s¢ iz inata opredelili za rizding, koji je i u svetn dofiv-
Ijinmj.llm&nﬂlmﬂ:ﬂ‘nmlpmﬁhhlm
imamo podradja na kofima mode da se Ekafe i sorta koja
suhnpmtmm&hdm

21250 Sremski Karlovd, Jovana Grosa 16
Tel: +381 (0)21 881 470, (0062 521 274
vinarijamrdjanin@gmall.com

Degustaciona sala za 30 posetilaca.
Najave telefonom (021) 881 410,

te Mrdanina krotila je, tek u novije
vreme, kad je u celom svetu, pa i kod

nas, zavladala moda crnih vina. Do tada se o

njima govorilo samo kao o velikim prozvo-

datima kvalitetnih jabuka. Vinarsku slavu

Mrdanini su stekli munjevito, preko nodi. U

potrazi Za crnim vinima, tragom preporuka

najvecih medicinskih eksperata, koj su m

pripisivall fudesna lekovita swojstva; 1 sami

Karlovéan bili su iznenadeni da u njihovom

najblizem koméiluku dozrevaju crmjac naj-

viteg kvaliteta. Yinima poznatih francuskib

sorti, kaberne sovinjon, merlo, kaberne fran, =

kao i nafe sorte probus pobijena je terdnja — 3

da Frutka gora nije pogodna za proizvodnju T

crnih vina. Mrdaninovi vinogradi su na po- Savisakim alkoholom, alise doivijava | pamti po elegan-

tesu Cerat, povife Karlovaca, na B hektara, i, a ne po saazi. Boja zagasito arvena s

oko 250 metara nadmorske visine. Podrum mﬂmmﬂiulmﬁm:mmm

SRR ma up

za 50.000 litara je u centru mesta. iy i (s i)
ot idiliing wawnoteienest svih sastojaka, bez ieg
mametljivg, prava merdoovska mekoca. Sve je u njemi
lako sazumjivo i Gitljvo.

12‘—h \f""""&-—r

= . U listu sremskih vinara, porodica Jef—




21205 Sremski Karlovd, Trg Branka Raditevica 8
Tel: +381{0)27 882-006
Mob: +381 (0)64 800 1895

atrijadirki podrum ne snadbeva samo crkve
svojim vinima, nego s njima dofekuje i sve
sve brojnije karlovacke tunste, Progle godi-
ne u turistitku ponudu Srema uvriten je i ova)
hram vina, kaji je posle, dugo ofekivane obnove,
zablistao punim sjajem. Smesten uz Sabormu -

kvu, on raspolafe | salom 72 degustaciju, u kojoj
do 20 gostiju, svakodnevno, od 8 do 16 tasova,
mode da wfiva u njegovim vinima. Primeceno
je da nema razlike izmedu vemnika 1 nevernika:
1 jedni 1 drugi pijuckaju ih u veselju 1 — poboz-
no! Upravnik podruma i patrjadirskih vinograda
Lazar Maninkowvic, kaZe, da je najbolje najaviti se
dan ranije. na telefon 021 883 006.

Ma frutkogaorskoj pitomini, crkva ima 6.5 hektara
vinograda. U planu je sadnja jo& tri: ovog proleca
1.5 hektar, a dogodine jos tolike. Povedavaju se
povriine postojedih, a ivode se | nove perspek-
tivne sorte. Tim se povedava i paleta ponude
vina. Podrum je kapacteta 60.000 litara i tehno-
lo&ki 52 osavremenjuje kupovinom najmodemi-

Manastir Sveta gora

Gthoscin

1 bifizinl manastira Kuvezdin
2307 SBdJmc,htnputhh
Tel: 4381 (0022 266 34 0D

Mob: +381 (0060 04 49 105

Jedini manastir ng Fruskol gon koji ima svoj vi-
nograd [ vino. lgumanija Antoming ne kije radost
§tose za ovay manasti, njegovy obnovy, pa i vino,
fuje sve naflepse Sirom zemdie, osobno u Beogra-
du, odakle tumstickim agencijama, sve £esce, stizu
autobus puni gostiju. Na veliko] zatvorency tenasi,
kaze, ima dovoling mesta za 120 dusa | sestninstvo
manastirg trudi se da im vreme koje ovde provedu
bude zao pamdanje. .Na meniu je isto 5o | nama
toga dang. a na trpexr je obavezno nase wino.
Trudimo se da swi budu nahranjen: | — duhovno!™
kaZe igumanija.
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je opreme. O prozvodnji se stara iskusni enolog
Jovan Popov. 5 vedim marketingom i Sirenjem
prodaje morate jof malo da se safeka, ka¥e
upravnik Marinkovic. Treba satekati da miladi vi-
nogradi i oni koji ¢e se tek posadity stupe na rod.

= Vine kuce: Liturgijsko vino

¥ino koje se koristi na bogoshcenjima, ali je namenjeno.
iSirem krugu potrosaca. Lepe je rubin boje, tqiqiq_.
Fjuepko i milo. Dobiia se od sorte game, zasadenoj jos ranije
'ﬂlﬁnﬂ!hnli.npiﬂeshilhpﬂdm—
njem fnog vinshog destilats, 500 ima jacinu od 17 mali-
gan__lnpmiﬂiadlﬂﬂﬁ.illﬂsh slatkocu daje mu
‘uguscena Sira, pa je tako ovo pricesno vino prilwatlfivo i
‘miadima. Ia razliku od bermeta, na kaji podseca, ono u
sehi nema nista St ne pofite iz groda,

== "fnlhl;rﬁ!ﬂ'ﬂ

Ihmtﬂakmimluimﬂ! wiqu:-_
od onihu Francuske 5o je u njoj ﬁlmamhimia,.
hjiﬂul!gmmiu'nmg‘.ﬁll podramu. Zato s mode
vt da freska govori jezikom svoq kisja. Nema u nioj
ni traga Sminke karakteristitne m danainga vina, Da je to
‘tako govori i njegova lagana oporost i ukus zmelog grodda.

Jadine je 12,5 maligana.

u frutkogorskim manastinma prekinuta
za vreme Dnigog svetskog rata. Swveta
Petka” je_pcﬁliukumejemﬁubm:rdjemiu
njemu e danas proizvodi vino za viastite po-
trebe ali | za prodaju. Vodedi obnovu i preporod
razrudenog i zapuitenog manastira, dugo bez
monastva, igumanija Antonina, je pre desetak
godina, korak po korak, podela obnovu u grade-
vinskom smishy, ali 1| dogradivala. [stovremeno je
tekla i duhovwna obnova | on danas ima sestrin-
stvo od deset monahinga. Na sest-sedam hektara
oranica; koliko je do sada vrateno manastiru, or-
ganizovana je ratarska i povriarska proizvodnja,
a zasadeno je | 6000 fokota kabeme sovinjona
i merioa. O vinogradu i podrumu brine sestrin-
styo manastira. Vino se flagira i etiketira i mode
da se kupi u mmatus!mj prodavnia. Struénu
brigu o proizvodng vina vodi monahinja mat
Marina.

Vekmrna tradicija proizvodnje grodda i vina



Vinarija
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21205 Sremski Karlovd, Karlovatkog mira 30
Tel: +381 (0)21 881 553
Mob: +381 (0)63 80 79 098

U izdvoienom prostora u ulici Kapele Mira broj 30,
Probus organizuje degustacie svajrth ving, uz meze
od hieba, sira kobasica, kuglofa i sremskih zaloga-
Ja. Odjednom moZe da se primi do 40 gostiju. Gru-
pe se najavijuju na tefefon 063 80 79 098. Radno
vreme je svaki dan od 9 do T8 satr.

registrovan je pre nekoliko godina. lza toga

52, medutim, knje duga poroditna tradicja
vinogradarenja i podrumarenja. Vlasnid su Vera
Svimjarevic Mecing i njen suprug Matija Mecing.
Verin otac Bura Svinjarevit, je sve do nedavno,
pred smt, | u devedesetim godinama negovao
syoje fokote | bio legenda vinogradarstva u
Sremskim Karlowaoma. Njegova ferka sa supru-
gom Matijom odlutila je da u temelje videwe-
kovne vinogradarske tradicje porodice ugradi
najnovija dostignuca u prozvodnji | tako oprav-
da visoki renome koji su njeni preci sticali do da-
nainjih dana. Neguju lozu na Getin hektara i pro-

- pmbus spada u mlade porodifne podrume,

ol

3

Vinarija
SalAA

21299 Rakovac, Manastirska bb

Tel: +381 (0)216265 437

Mob: +381 [0}63 505 050; (0)63 300 167
alexandar.tadicegmail.com

U sastavu nove vinanje je restoran u kome se. po-
red ostalog, prireduju uobifojene degustacie, a
po Zelii prave i enolosko-gastronomske gozbe: uz
sedam odabranih jela servira se sedam odgovara-
Juéth vina iz viastitog podruma. Mesta u restoranu
ima za 80 gostiju, a kad vreme dozvoljava kormsce-
nje terase i Citavih 120.

Radno vreme je od 10 do18 Casova, sem nedalje.
Dolazak se dogovara na telefon +381 21 6265437,

eposredno pored srednjovekovnog frus-

kogorskog manastira Rakovac, na 12

kiltometara od Movog 5ada, Aleksandar
Tadi¢ je 2009. godine podigac savremenu vi-
nanju SALAKSUA, ukupnog kapadteta 250.000
litara vina. Mastala je po uzoru na italijanske
kooperative, za preradu gro®da vide vinograda s
kojima 5alaksija saraduje. Vinarija je dobila ime
po potesu poznatom iz istorije vinogradarstva
u Sremu po proizvodnji grofda od kojeg su se
dobijala najbolja frutkogorska vina:

Italijanski rizling Hovi dometi sorte
Rajnski rizling Tomoi zvedib biresshovi
Pino blan 5 ulnsom hieba
Sardone Svei, prirodan s
Sivi pino Vet § cwetni mirisi

izvode kvalitetna vina, &ja potrainja ih tera da
razmiéljaju o novoj sadnji 1 prodirenju delatnosti.

e

e & Vino kude: Aurora

lza ovog Eamtazifskog imena krie se italijanski rizing, vino
“{iji renome je stvaran godinama u proslosti. Suwo je, Sto-
fﬂﬂhmmm:ami sk
mnato 7ute beje, imafenih cvetnih mirisa. Ukes je blago

slankast, stedenog tela i blagih kiselina. Nje izbirkiv na
jela, ali najrade su mu riba, morska i slatkovedna,

- Viooknde: Burleska

Burleska je perjanica Salaksie, izuzetno ekstraking, me-
kanog ukusa, lepo ispaliranih tanina, sa veoma neznim
dodirom hrasta, koji se ose tek u zavrinici, koja je sklad-
‘na i dugotrajna. Burleska je srecna kombinacija cuvenog
mmmmimm
aneo mesto od onogorskog temperamenta i
_hihnlmﬂqﬁnqnhaﬂmﬁﬂmiguﬂn—

__




Atelje vina -
1o 1

(/W 4

22323 Novi Slankamen, Polenta bb
Tel: +381 (0969 607 079; (0969 607 698

atefjevinai@sapat.rs

Degustacije vina odrzavaju se cetvrtkom i pethom
i grupama do 20 posetilaca, u vremenu od 17 do
14 éasova. Proba se Gitova paleta od sedam ,5a-
patovih® vina.

ez uohifajenog glamura i agresiviiog mar-
ketinga, u Novom 5Slankamenu, pre et
godine otvorena je vinarija lepog imena, u
kome ima mnogo simbolike-Atelje vina Zapat”,
Na wrhu poslednjeg frutkogorskog breduljka,
na granici Macionalnog parka Frutka gora, u
neposrednoj blizini Slankamena, sa pogeldom
na veliku reku 1 Srem, postrojili su se redow

blagoslovene biljke na blizu deset hektara. Na
Juinoj strani okrenuti su ka S5remu 5a crmim, a
na severnoj prema Dunavu sa belim vinskim
sortama grofda. Medu njima iznikla je vinarija,
sa restoranom i butik hotelom, koji svojim sa-
dr¥ajima 1 estehkomn predstavifaju svojevrsno
arhitektonsko delo. Viasnik  Ateljea” Miodrag
Kostic, ekonomista koji je godinama radio u Ru-
siji, 1 njegova cerka Tijana Crmobrnja u funkcj -
vrinog direkbora, autori ovog fudesnog retenja
kafur, Plodno zemljite i blaga klima uz 5arm kaoji
donose srdafan narod, lokalm specalitet: | bl
zina Dunava, namamili su nas da na mestu gde
se preplicu kultura, istorija | ofaravajuca priroda
rapoénemo svoj put, da ovde zasadimo svoje
fokote. | pustimo korene”.

21312 Banodtor, Svetozara Markovica 3
Tel: +381(0)63 467 006

vinarijabononia@gmail.com

Klasicna degustaciia: broj vina po Zelli, zalogaicrd,
prical

Svakim danom sem nedelie. od 9 do 17 safi.
Dogovor telefonski: +381 (003 467 006

pravom smislu poroditna vinarija: svi
ukucani ukljueni su u sve poslove oko
loze, grofda i vina. Pre tridesetak godina
otac porodice Milan Sijacki, pored postojeceg
Jutra vinograda, odlutio je da krene i u proizvod-
njuza tr#iste. Postepeno je sadio odabrane loze i
danas je vlasnik 10 hektara modemih vinograda
1 novoprogirenog podruma, u kome radaju po-
najbolja frutkogorska vina.
Milan spada u one poljoprivrednike od koga ni-
kad necete ¢uti Falopojke, zadovoljan je, vesen,
dubhovit. Pre svega vrhunski domacdin. Posao ko-
jim 52 bavi smatra iskljutivo porodicnim. Vino-
gradarstvo zahteva mnogo odricanja, a samo u
familiji moZe da se odrites, kake. MoZe i u orta-
kluku, ali te?e, dodaje.
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Suma Vino “na preu loptu™
Sardone barik Pusi zidove antibarika

Stovanje '
Cia.Ite one po kojoj hﬁwﬂmﬁnﬁhﬂw

ol gamea. Nastalo je u iji potrosata da piju oma vina
sveia, mirtsna i vocna”, Ocdabran je merlo, jer je to umive-
zarina sorta, primerena kako zazrela, puna, arhiveka, tako
izaﬂalh*lsmam
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Vino zelenodute baje, milisdhalmﬂmdﬁ
aroma jabuke i ditnusa, 52 irraenom punodom wkisa. U
njem je akumadivano sunce, kojeg ovde ima vite nego.
© dragim delovima m:ﬁmmh:-n

podarila svefina nod modmog Dunava.




21314 Nestin, Crikveno Skolska 25

21400 Balka Palanka, Jugosiovenske armije 83
Tel: 4381 (0063 77 999 75
kostabp@neobee.net

Degustacia za 10 i vise osoba. Degustaciona sala
u Backoj Palanc, JA B8, za 50 posetilaca se najav-
liuje. Posle klasicne, organizuju se | degustacie
ving uz jela: paprikas, rostil | drugi specijalitet], od
hladnih predjela do tradicionalnih jefa.

Podrum

21312 Banodtor, Nikole PaSica 13
Tel: +381 (0921 297 91 88
Mob: +381(0)63 471 591

podrumstojkovicayahoo.com
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porodica Koste Stakica ima Sest hektara

vinograda. Gro#de preraduje s druge stra-
ne Dunava u Bagkoj Palanci. U Sremu ima i 30
jutara vocnjaka: jabuka, krugaka, bresaka, kajsija
1 iljiva. Kosta je zavrdio ekonomska fakultet ali
kao rodeni Nedtinac 1 jedino muiko u porodic,
nije se dvoumio, opredelio se za poljoprivredu.
Inati za proizvodnju voca i grodda, od fega su i
njegowvi preci EZiveli vite vekova.

N a pet lokacija u Nedtinskom ataru u Sremu

Kasicna degustacija i ruckow, za do 50 ffudi, onga-
nizuju se svakodnevno, uz predhodnr dogovor, na
bilo koji od telefona kuce.

uga porodina tradicija, generadjama s
ljubavlju podizani vinogradi, kombinacija
savrienih mikroklimatskih uslova 1 izuzet-
ne istrajnosti da se s kolena na koleno prenosi
naklonost ka ovom lepom ali napormom poslu-
samo su nekl od epiteta kojima se mofe predo-

A

= Vino kuce: Italijanski rizling

Suvo belo vine, ugodno diskretnog mirisa, ute boje, pitk:
'|hlrumﬂngﬁﬂn1diph[ﬂpﬁhﬂmmpt—
poznatijiv wlos podunalja, karakteristican za ovo soriy,
53 mnoga sverine | panode, siajne uskiadenih kiselina i
solidnog srednjeq tela. U dugom ravrser dominimju
‘redo grodde i sortna gordina,

rti podrum porodice Stojkovic. Porodica, zapra-
vo ima dva podruma: mali, dobro ofuvan, joi u
funkdiji, podignut 1912. godine i novi, izgraden
povodom stogodidnjice starog.

Porodiéni wvinogradi prostiru se na severnim
padinama Frutke gore, na kojima postoje svi
preduslovi da se, uz dovoljno truda i ljubaw,
na éetin hektara prozvede 30.000 litara vina
vrhunskog kvaliteta. 5tojkovici u pomenuta
dva podruma, otkupljujudi 1 grodfde od Gstih
vinogradara, proizvode oko 40.000 fitara vina.

VINSKA KARTA
He dodekaju novu berbu
(s0sti ga prepoznaju
Ta miade i starije

| | it
Slatkn i aromatizovano

Ialijanski rizling

I

= Vino kude: Sardone

Proizvodnia od 4-5.000 fitara je premala da se zadovoli
prevelika trainja. Berba 2014. razgrabliena je pre nega
Sto se i irbistrila. Sve vise je vinopija koji rano prepamaju
bvalitet, pa dobeim vinima, e treba fep”. Sardone osvaja
svojom sveginom, bogatstvom mirisa, sativanom kontm-
lisanom fermentacijom, a pre svega svojom elegancijom.
ajozbijije kandidat 72 sadja ovih vinograda.

p_——




Vinarija

Dt

21312 Banodtor, Nikole Padica 4

Tel: :-+381 (0)21 2979029, +381 (0121 2979 200
Mob: +381 (0)64 652 1176

urosevic mayahoo.com

Vinarija ¢
7 VERITA
enelerd
21205 Sremski Karlovd, Esikovac 105
Tel: +381 (0)62 8523222
emall. boskovic.sasbb.rs

U atraktivnoj sali u podrumu orgnizui 52 po do-
govoru s gostima, degustacije ving. Uz ving se po-
shuZuju hieh, sir, maslinke i drugi zalogaji Gja uloga
Je da biisu jezik posle svake Casice i pripremaju ga
da cist dodekuje gutiaje novih vina. U degustaci-
ong sali ima 30 mesta, a ako vreme dozvoliava,

Podrum v veltkoj roditefishoy kudi, Jovan Urofevic
prilagodio je potreboma savremene prozvodnje,
a osposobio je | prostor 2o prijem tunsta | 2a degir-
stachu ving.

Pored kasicnih degustacijo za 25 do 50 gostiju,
nude se | kompletni ruckow, naravne uz vino, 20
najwise do 25 osoba.

Telefon za najavu | dogover je 064 652 11 76.

ad je zakljutio da se mode

#iveti od vinograda, Jovan

Uirofevi¢ zahvalio se na dr-
faynom posha | opredelio se
tokot. Tradicija vincgradarenja
u njegovioj porodici dufa je od
stotinu godina. Ima pet hektara
pod lozom, koji zhtevaju od
njega da bude i vinogradar i vi-
nar i prodavac. U napinogardar-
skojem selu u Sremu, uspeo je,
kaZe, da ostvarn svoj cilj, da bude
mala vinarija 5a prepoznatljivim
vinom,

inarija Veritas je pored puta koji z Srem-
skih Karlovaca vodi za opevano StraZilovo.

Mjen vlasnik je porodica Bogkowic, izbegla

‘iz Hrvatske devedesetih goedina prodlog veka.

Opredelili su se za ovaj deo Frutke gore jer ih je
najvite podsecao na Vukovar, iz kojeg su prote-
rani. Blizu Strailova podigh su modernu vinaniju
i posadili tn hektara vinograda. Dva su pored
podruma, sa kaberneom i merloom, a hektar so-

da se koristi terasa, onda jos dvadesetak. Podmim
nema kuhinju, aff po Zefii gostiju korist se ketering,
kayji je u Karlovcima dobro uhodan.

Kontak telefon je 062 852 32.22,
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vinjona blana na potesu Doka, iznad Karlovaca i
Dunava. Prvu berbu imali su 2011,

Sovinjon blan Sweie “Telene” arome
Roze Oebiljno vin mocnih sorti

fﬁ*”f’ Vino kie: Sovinjon blan

1) mirisa nema paradajza, koje se najiese
aﬂ:& wina mﬁuﬁhm&ﬂ?
aromaticno. Nema verbalnih nota, zamenjuju ih izrazaini
yéni tonowi, karakteristicni 7 sovinjone francuskih ra-
sadnitara. 7a nfih se bese grodde za vino intevne aroma-

tiénosti, ali neino, elegantno | mekn, slamnatofate boje:
sazelenkastim odsjajem.
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22230 Erdevik, Cara Dutana 15
Mob: +381 (0)61 143 7735
vinarijavinat@gmail.com

Ui dane vikenda uz toplu gibamicu, kifle, sir, kobasi-
ce, kulen i druge nareske, u porodicnoy kudi, o kojof
jeiwimrﬁﬂ,duceﬁwusegusﬁkuﬁze!edudegusﬁ-
raju ving kude. Prostorg ima 20 pedesetoro. Grupni
dolasci monapu se ranije najavitr.

Telafon je 061 143 77 35.

Vinarija N/

%M/zz LI;{

21205 Sremski Karlovd, Karlovatkog mira 26a
Tel: +381 (0)64 84903 B2
turizam@vinum.rs

Radno vreme za posefioce: po najavi. Kontakt
osoba: Milan Radovic, mob: +387 (0)64 84903 82,

rve vinograde porodica Tot posadila je

1985, a vinarija je osnovana 2006. Vinogra-

di su na jufnim, sunfanim padinama Frui-
ke gore na 4.5 hektara erdevickog potesa Lice.
Od groZda, koje se na njima bere, u vinanji Vi-
nat proizvede se oko 25.000 litara vina. 5a ocem
Andrijom rade i sinovi lvan i Ljubomil. Vinogradi
su im, uz jezero Moharaé, u posebnom mikrokli-
matu, koji nastaje refleksijom sunca od povriine
jezem. ito blagosloveno delupe na fokote i leti
1Zmi.

u Sremskim Karlovama: tek je uila u

gg{ drugu deceniju. Mjen viasnik je doktor
icinskih mauka Nowvosadanin Milan Ubawvic,

pa je od prvog dana, osim po svom lepom ime-
nu, postala poznata i kao  doktorova® vinarija.
Taj nadimak, na samom- startu, opravdala su i
njena vina odbranom medunarodnih  dokto-
rata” pred najunlednijim svetskim komisijama.
Roze frankovka 2004. u Parizu, u konkurenciji
vide od 4000 vina iz celog sveta, dobija srebrnu
medalju, a 2009 to isto uspelo je | doktorovom

Vinum’jejfdna od mladih vinskih kuta

= ‘Vina kuce: Traminac
mmmmmamm-
mirsa-daje najlepsa vina na odabranim pozidfama Male:
Remete, Endevika, Molovina... | ovaj traminac potvrduje
‘to mifljenge. Lepe je svetln Zute boje, jedinstwent amme
mmiﬁam oveta zove.. e u
UAVAGETE. alknhola, i
mmmamm mﬁmm

'\f“""‘ﬁf

sovinjonit. Posrebren je i u Londonu 2010, Go-
dinu dana kasnije poznata nemadka revija Se-
lection posrebrila | Vinumov ttalijanski rzling.
0Od prvog dana dokror Milan Ubavic, uvodi nove
metode | opremu u nage vinogradarstvo i podn-
marstvo. Zapotijava mladog enologa Tanju Blu-
ricic koja izrasta u vrsnog kreatora vina. Vinum®
ima 10 hektara vinograda, godiinje proizvod
30.000 litara vina.

Vina se odiikuje zlatnom bistavom bojom, wkusom soé-

ll!‘l voia m‘ dinja i knisaka), obogacene mirsom

Kajsiinog cveta i jasmina. U usti-
na;kh,phn nalet bakea kofi stvara asecaj svefine i Zive-
‘st ana kraju daje cvrstu, prelepu gordin. Vino u svakom
pgld i prefinjens, koje ce se shofifi 5 dimljenim Joso-
‘som”. (vo je zajedniki opis lltdlnlﬂnhnqq. kmja
e na ocenjivanju vina u Parizu 7009, godine, Vinumownm
sovinjonus blan dodellastebeny medalj.




Vinarija

Dvancodd

21205 Sremski Karlovd,
Tel: +381 [ﬂ'}Z! 881 lll?l
Mol: +381 (0063 528 155; +381 (0)63 808 66 70

miuzejpeelarstvazqmail.com

Degustacija ving, predavanja | scenska dogada-
nia. Kapactet sale do 100 gostijy. Razgledanje
muzeja poetarstva | vinskog loguma starog 300
goding. Prodaja ving, rakija | proizvoda od meda
Radno vreme:swaki dan, najawva telefonam.

(743

in::nuw.:

Mitropolita Startimirovica 86 a

vinara. Prvi pisani tragovi upucuju na Te-

odora Zivanovida 1 njegovog naslednika
Josima Zivanovica, koji se tokom 18,7 19 veka,
kao uspeini vinogradari, vinari i trgovd vinom,
utemeljili poroditnu tradiciju 1 ugled koji tra-
je do danainjth dana. Danas se proizvodnjom
bave Zarko i njegov sin Borke, sedma generadija
vinara u porodic. Vino proizvode u 300-godis-
njem lagumu, jednom od najstanjih | najwedih
u Sremu u kojemn su i fivanovicevi prec pravili
vino. Kapaciteta je 60.000 litara. Zbog manjka
prostora za prodirenje proizvodnje 1 smekta) sa-
vremene opreme, Zivanoviceyi su izgradili novu,
modemu vinariju, kapaciteta veceg od 100.000
Iitara. U njoj je i sala za degustaciju. Vinogradi
sl im na istorn potesu na kojem su bili | pre vide
vekova: u Mateju, na 200 metara nadmorske vi-
sine, na obronama Frugke gore, uz samu obalu
Dunava. GroZde se bere sa 6 hektara vinograda;
a u planu su i nove sadnje.

Pmmﬁﬁ Zivanovic je sedma generacija

‘:.»’-*'ﬂ Vino kuée: AUSBRUH

Specialno vino iz grupe desertrih, Proizvodi se speciial-
nim postupkom od grozda hoje je preslo u fam swvarka,
bez dodataka alkohola i 3ecera. Ul Sremu se pravilo o
‘davning, prva pod imenom suSkovo ving, 2 u novije doba
awshruh. Sudkow vino dobilo je me jer je u wemenima.
‘!ﬁglﬂ! Immmn{tn
ledenje koriséeno ovo | tada skupoceno vino, Zivanovidey
aushrsh se 1930. godine prodavac po 4 dinara, dok su
ﬁpﬁnﬁhuﬁiﬂhhﬂﬂﬂﬁﬁﬂ*ﬂ—
0, 14,6 odsto alkohola, 67g Secera i 126 grama ehstrakta.
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Granice rejona | vinogorja
Juinobanatskog rejona
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Kartografska osnova Pragisdnn topografska karts 130000

1 VRSACKO VINOGORIE . BELOCRKVANSKO VINOGORIE




Vinarija B

Bakes

26335 Gudurica, llindenska 14
Mob: +381 (0)65 222 90 34

vinarijabahuszqmail.com

U potkroviiz jednog od dva objekta o neposradnof
blizini vinarije. smestena je galerya, koja prima do
65 gostiju 2o degustaciiu vina. 5a galerije se vide
Bahusowi vinogradi i kako je zamisljena onda bi tre-

BANHUS

=
o]

Vinarija

Lordt

26320 Banatski Karlovac, Devojatki bunar bb
Tel: +381 {0713 335 730
Mob: +381 (0360 3813 054

vinarijadjordje@hotmail.com

Miada vinanja, registovana 2014, godine. U pros-
Iai. 2015, godini imala je. prvu ozhiliniu berbu u
svaiih 12 hektara novopodignute plantaze. Spre-
mno docekuje goste § nuds im svoja prva izbistrena
vina. Degustaaje se odZavau medu sudovima
punih ving u podrumu | u sali 2a dequstaciu, iz

balo uwek da bude otvorena za turiste. za ufivanie
u vimima. Onima kojfi Zele do posete vinogrode,
vino 52 posiuZuje | medu cokotima. U safi za degu-
staciu, po dogovon poshuzuge se i ncak. Osoba za
kontakt je lvan Milanovic, telefon 065 222 90 34.

oroditna vinarija Bahus nalazi se na padi-
nama Vriackih plamina, u selu Gudurica,
udaljenom 15 kilometara od Vrica. Vinarija
raspolafe sa vite od deset hektara vinograda.
Manj deo su stan zasadi, a ved su novi, podi-
gnuti na novokuplienim parcelama. Pri tom je

koje se pruza prefep pogled na vinograd na pesku
soharskog tipa Deliblatske pescare. £a sada pnma
do 30 posetilaca. Dogovor na telefon 060 38713054,

lasnik winarije je Nenad Zivanov, miadi

ekonomista. fivi u Banatskom Karlovou,

do kojeg je neito manje od 10 kilometara
od vinanje, podignute na #Fivom pesku potesa
poetskog imena Devojacki bunar. Uz vinariju je
4 hektara vinograda, a preostalih 8 su na obodu
peitare, kod 5amoda. 7a glavnog konsultanta u
podrumu angaovao je poznatog enologa Alek-
sandra Stojkovica. Vinogorje Deliblatske peitare
Jje jedno od tri vinogorja huFnobanatskog rejona.
Makon kolonizacije Banata, u vreme Marije Tere-

posebno vodeno rafuna o sortimentu: napu-
itane su sorte poput gratevine, smederevke i
#upljanke, koje su viadale ovim prostonima, a
uvodene su nove dugo zapostavljane, kao Sto su
na primer traminac od belih | crvene sorte kojih
nije hilo decenijama. U Bahusu se danas poseb-
no ponose tramincem | kabemeom, vinom do-
bijenim kupafom kabeme sovinjona i meroa.

VINSKEA KARTA
Talijanski rizling Vino za Swicene
Rajnski rizling Dugo traje w ustima
Belii burgundac Vine = qudarickim potpisom
Sovinjon blan Hijanse agruma
Traminac Amme alii seefina
Raze ¥ino za mlade i stare
[ S — _rn*"'ﬂiw —
: o T g
T —
= Vino kuce: Kaberlo

Tipitna Bandovska kupafa, nazvana po Bordou, postojbini
ove dve Covene sorte, koje i o Francuskoj retko ida jedna
bez druge. Potvrdilo se i ovde da dve aristokratske sorte,
nagwosko, traze jedna drogu, kako bi dale novi lovalitet. Ka-
beme sovingon kaberlou daruje kicma i pikantnost mirisa,
ame o topling i mekocu. Mkus je knmpleksan i slojevit, sa
dosta socnosti, Sto mu daje velil shobodu o izbor jefa.

—

‘\f
zije, kada su u ove krajeve doseljeni Nemdi, pr-
venstveno izvinogradarskih krajeva Nemacke, u
ovom delu Banata masovno su sadeni vinogradi.
U 18. veku 7a austrougarsko triidite ovo je po-

stao vakan, snadbevad vinima. Jedna od Euventh
plantafa bila je Devojacki bunar®,

Hiago in

.,
iz nsadhiriiat oo

= Vimo kuce: Portugizer

Sadnia sorte koja se ovde potvrdila jos w 18, veku bila
j& pun pogodak. U vieme kad eviopske vinogradarske
remije svake jeseni slave svoja miadz vina pridrduje im
se i Banat sa swojom kapljicom punom miadosti, svefine
i vomosti. Vino za koje se kaze da je Sto miade to bolje.
Svotni vek mu je kradi o svih dragih vina. [jubitelji vina
smatraju ga posebmnim darom neba. Dobm j& obajem,
fepe sortne amme, nevelile kofidne alkohola, s lepo wav-
notevenim kisefinama, lagane oporosti.

‘—h\f""“k—l""




Vinarija

Lalet

26320 Banatski Karlovac, Vojvode MiZica 127
Tel: +381 (0913 652 880

Mob: +381 (0}62 120 34 50
officegvinarijagalot.com

Powvrding vinograda 18 hektara (12 na rodu). De-
gustacije u sali za 70 gostiju. Kontakt osoba: David
Luskic mob: 069 320 2223,

inarja Galot je na obodu Deliblatske pe-

3tare, u Banatskom Karlovou. U vinogornu

Deliblatske peifare u JuFnobanatskom
rejonu, najveda je po povriini vinograda: od 18
hektara 12 je u rodu, a u planu je dalje firenje na
jof petnaestak hektara peicanih dina, ove jedine
pustinje u Evropi. Potes nosi naziv 5tan vinogra-
di: owde su bili jo& u doba Marije Terezije kojoj
su vinoagradi bili velika ljubav. Vina sa peska’,
ovde nastajala, pila su se medu austrougarskom
viastelom tog doba i bila su jedan od cenjenih
simbaola Vojvodine. Vinogradi vinarije Galot, od
nedavno, advljavaju vinarski duh i tradiciju ovo-
oa kraja, u kome su nekada #Hiveli Nema. Upore-
do 53 novim zasadima loze £iri se i nova vinarija.

Vinarija

Nedez

26335 Gudurica, Gortanova 22
Tel: +381 (0)13 881 118
Mob: +387 (0)64 509 10 32

info@gudurica.rs

I slikovito] porodicnof vinarii dominira: velika,
lepa, vinski arangirana | namestena saba u kojoy,
udobno, moZe da se smesti do 80 raljublienika
vina. Wiasnici vinarije SneZana i Josif Nedin dode-
kuyu if 5 banotskim mezetiucima | pripovedaju o
vinskoj tradiciji ovog kraja poslufijud im svojia
najbofja vina. Gosti im dolaze nakon telefonskif
dogovora | rezervacia, mejlom il teleforom:

D13 8R1118ili 064 50910 33.

VINSKA KARTA
Sardone: S ach G
Skladan, intrigantan

Rarigrani traminac i tamjanika

se talasaju stotine hektara vinograda, dugo

e vaZila 7a najvinogradarskije selo u Vo
vodini, pa i u Srbiji. Tek kad su Vriacki vinogradi,
zbog nesretno pokutavanih privatizacija, po&eh
da posréu, dobn vinogradan u Gudurici | sused-
nom Velikom Sredidtu pofinju da razmigljiaju o
vlastitom podrumarenju. Medu prvima koji su vi-
deli perspektivu u vinarstvu bio je Josif Nedin, kaji
Jje jo& pre dvadesetak godina poéeo da ostvaruje
swoju zamisao o porodiénoj vinanji. Paralelno je
ulagao u vinograde i podrum. Od tri hektara vi-
nograda | desetak hiliada litara vina koge preradi
u svom podrumu kapaciteta 15.000 hitara danas
zadovoljno #ivi njegova petoflana porodica.

G udurica, selo na domaku Vrica, oko kojeg

Vino kace: G. taminer
Swnjom atnofitom bojom, koja bljesti v £26i, ohecva
i nudi svoj bogati sadr7aj. Raskodne amme traming su
iompleksne, podsecaju na fute breskve, fjubidice, nie,
suve kajsije. freloiu, vino postaje mnogo bolje nego o
mdadosti, 5o je tipite 7a ovu sortu. 1 estima dominiraju
njeqova somest i dugotraini wkus i bake. Ima u npemu
uredene elegandie afi i specihinosti Deliblatke pesare.
Pristaje uz fina jela.

VINSKA KARTA
hakjanskirizing Tigicno sortno I
Beli burguniac Prefmjeri huke }
Traminac Dominira miris ruze
Bl kst Cudesna aramotezenost
Roze maskat hamburg Ljpube ga zene
tﬁ, -Ld 1, i
- Vino bouce: Beli krst
ledinstveno ving, dobijeno kupatom mjnskog rizlings,
belog burqundca, ftalijanskog rizlinga § muskat otonela.

Tako je nastala revija mirisa i ukusa, u kajoj je svaka sorta
unela nesto wvaje. ks je pun i raskosan, svefing ravod-
fjva, struktura Cvrsta i postojana s kremastom notom
minersnosol.




Vinarija

Aoloctis

26335 Gudurica, Otona ZupantiGa 73
Tel: +381 (0)64 008 8539

vinarijaselekta@gmail.com

Podrum wikendom ofvara vrata turistima. Degusti-
rqmsevma uz neobavezne ralogaje-hieb, sunka,
sir. Po Zelii sluze se kivana jela. Kapadtet je do 40
gostijs. Aadno vreme po dogovory.

Telefon je+381 (064 008 85 39

Pojeding ne morgju da se najavijuju.

selu Gudurica, na padinama VrEackih
Up]anina {15 km od Vrica, 100 km od Be-
ograda), na krajnjem istoku Banata, ne-
posredno uz granicu 5a Rumunijom, nalazi se
porodiéni podrum , Selekta”. Porodiénu tradiciju
vinogradarenja Milutin 5tojgi¢ Tine nastavio je
1988. godine podizanjem 2.3 hektara italijan-
skog rizlinga. Prozvodnja se polako poveca-
vala swve do 2002. kada je podignut savremeni
podrum kapaciteta 150.000 litara. Uvedene su
savremene tehnologije u preradi groéda, nego-
vanju vina i fladiranju. 5a robnom markom 5e-
lekia®, Stojsic izlazi na trfiite 2004. godine. Da-
nas je najozbilinija vinska kuéa u vriatkom kraju,

Vinarija

Vinek

26300 Vr5ac, Novosadska 1
Tel:+ 381 (0)13 83 67 1
Mob: +381 (0)62 850 3474
infoi@vrzode.com

[ gutenticnom podrumskom ambijentiz u vinskoy
sali kapociteta 50 gostiu, viasnik vinarje Nikola
Cueulj docetuje liubitelje ving u witeskoj odori | ot-
krivia im tajne proizvodnje | degustacije. Pored pro-
du!’n:w&ene degusmaje, QD'SEI'IFIEI' nudi i i pun ment

kuce s bermetom. Dogovor telefonom.

inik je klasiéna, mala, porodiéna vinanja.

Pre sto godina u Viricu ih je bilo 980, kada

se govornlo da je to grad na podrumima’,
Vinik je jedini kojemn je 2004. vracena prvobitna
namena, u kojoj je obnovljena prozvodnja vina.
Vinanja je u staroj Svapsko)” kudi u centru gra-
da, podignutoj 1900. godine. Podrum je velitine
200 kvadratnih metara, poseduje noviju enolos-
ku opremu i sudove kapaciteta 60.000 [itara za
kontrolisanu fermentaciju 1 duvanpe vina. Vinik
ima vlastitih pola hektara vinograda i za proi-
zvodnju svojih 200,000 [itara vina najvede kolitine
grodda kupuje od vinogradara s kojima saraduje.

sa 22 hektara vinograda, tri podruma kapaciteta
200.000 litara. Jedna je od retkih vinarija izvozno
orjentisana. Jos pre osam godina pofela je izvo-
zom na rusko tréste. Od nedavno ima kupoe i u
BiH. Oko 30 posto prozvodnje izvoz, najvise u
Rusiju. Paralelno sa proizvodnjom grofda i vina,
Milutin 52 svojom suprugom Sonjom razvija
i vinski turizam. Obnovili su i stari deo kuce u
kome primaju noste za degustacje.

VINSKA KARTA
Beli bargundac Tije se polakn
Rajnski rizling Svee | harmoni o
Sardone Ode u Rusiju

=" Vinokuée: Beli burgundac

Boja mu je, kao sto i prilid najboljim severnjatkim vini-
ma, zelenkastofuta, bistring woma i krstalna. Osvaja
posebo svojim vono-cvetnim aromama, lSenim svake
agresivaosti, neponovijive prefinjenosti koju daju nebo
i zemlja Banata. Swojom otmenoscu i hammonicnosou,
osvajilo je pre-osam godina na prepad vinoljubee dalekog
Sankt Petersburga, obvarajuci put za rusko irziste i drogim
gudurickim vinarima.

k= Vo kuce: Sardone

Prva planetama bela sorta nije bila Zbirdjivani o viiadom
kraju: prilagodila se kiimi, 2emijitu, nebu | vetrovima, keji
su je docekali. Odgovorila je karakteristitnom fatozelen-
kastom bajom ving, armama koje potpisuju vriacke pla-
nine, punocom i novem eliefnosos nkisa, o kojem ima
devoljno vatre i temperamenta.




Granice rejona | vinogorja _.%— .
Subotitkog rejona -




Vinarija
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21238 Curug, PetraKonjovica 29

Tel: +381 (00212933 042

Mob: +381 (0)64 931 02 09

Gostima, koyh odiednom mogu da prime pedese-
tak, domacin Gavra Botic i njegovi wkudani trude
se da dotaraju pravu domadnsku atmosferu: uz
pet svojih vina poshiZuju im kackavalj | miadi sir,
kulen f kobasice, hleb § druge specijalitete domade
curuske produkcie. Veata nphovog doma za po-
Jjedinocne dofaske ofvorena su svaokog dana, a za
grupe neophodne su najave. poZeling je da budr @
sedam dana ranije. Fiksni telefon je:

+381 21 2933 42 a mobilni 064 931 0209

24300 Balka Topola, Salas 264
Tek: +381 (0)69 65 05 44
office@vinarijabrindza.com

Obilasci | degustacije organizuju se za grupe od
najmanje pef posetifaca. Potrebna najava je oba-
vezng. Ponuda je veorna velika | raznovrsna. Naj-
Jednostavnija je obilazak vinanje bez i sa degusta-
djom od jednog do osam ving. Nakon degustacije
mode se uzeti boravak na salasu, v Lovackoy kucr
pored Backe Topole. Vinskimy tunistima koji Zele
da se opuste na raspolaganju je 12 dvokrevetnih
soba: sest soba na solasu, sa zajedmickim dnevmim

skom vinogorju, u mestu Curug, koji reka

Tisa razdvaja od Bisernog ostrva. Gavra je
cetvrta generacija familije Botic koja se bavi vo-
carstvom i vinogradarstvom. Prvi vinograd po-
sadio je 1991, Na Bisemom ostrvu (na Tisi), a ka-
snije 1 na gormjoj 22miji uz urwike-Fabaljski put.
Sada ima tri hektara vinograda i vinariju. dobro
opremijenu, kapaciteta 20,000 Iitara.

Vinarija Botic nalazi se u cuvenom potr-

boravkom, trpezanjom i saunom | Sest soba u Lo-
vackom domu, u btz vinarje. U blizing vinanije jo
i restoran Capmola, na istoimenom salasu, emilje-
nom odredisiu jubitefia lovnog turizma.

inograd vinarije Brindza, velitine 11 hek-
tara, prostire se uz put koji povezuje Som-
bor {udalien 29km) sa Batkom Topolom
{15km). Podignut je u 2008. 1 2009, godini. Lo-
ciran je nedaleko od naselja Krivaja, na ulasku u
selo Gornja Rogatica. Vinarija kapaciteta 40.000
litara je na saladu kod Backe Topole, sa Lovatkom
kuéom, restoranom, degustacionom salom, ba-
rik salom, vinskim arhivom i smeitajem za goste.

Zanimljiva kupaZa 80 posto frankovke i 20 posto kaber-
ne sovingora i kabeme frana. [rrafena je i alkoholnost i
kiselina. Boja mu je malinasta, lepa, svelarska, vesela i
postojana. Wkus je vooni: jagoda i Sumsko voce, Ime mu je
cingi-lingi, kako se w ovom delu Potisia kaze 7a zvuk rvona
5a curuske oioe.

'_.‘_‘

VINSKA KARTA
Hiljade mirisnih molekula

™

~ Vinokude: Raze polusuvi

Polisavo vitio, znadi da je 5a ostathom neprevielog groz-
danog 3ecera, u kolicmi od 4 do & grama. Kreirali su ga
enolozi winarije, ponukani sve veom popularmoson i
potroinjom mzea kod nas. Kepazom 60 posto samotoka
marloa i 40 pesto pino noara, osvelavajodh mirsa jags-
e i Smmskog vofa, zamtrigirali su uluse nagineg knioa
potrosaca, miadih i starijif i stekli njthove simpatiuje i
POVETENE.




Vinarija
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24000 Subotica, Tuk Ugarnice 14
Tel: +381 (0724 546 067

diboniswinerydoo@gmail.com

Pored obiaska vinogradai vinarije, Difonis nudii tn
vrste degustacia: malu (3 rakije | 6 vina} Uz pogod-
ce zatim degustaciju, istih pica, uz backu zakusky
{kwlen, slaning, Sunka, sir) i dequstaciiu sa ruckom, o
koju su pored pomenute zakiske, ukijucena tm me-
mija (junedi, piledi | vegetarijanski). Dolazak se una-
pred zakazuje. uz minimaino 10 gostiju, Dogovor fe
od 8 do 13 dasova, swakog radnog dana, a gosti se
primaju od 10 do 20 sati. Degustacioni centar .5~
raz® ima kapacitet 80 osoba.

na Palickom putu, osposobliena da na

savremeni natin prihvata grodde. da ga
preraduju, uz primenu najmodernije tehnologi-
je, tuva u sudovima | prostonma za odlefavanje,
negu i zrenje ving, ukljufujué i laboratonju
njihovu stalnu kontrolu. U inoks suodovima ima
prostora za 100.000 lita-

Vinarija hBonis zauzima vefiki kompleks

=
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Vinarija

25280 Ridica, Carski drum bb
Tel: +381 (0)25 5443 566
Mob: +381 {0)63 480882
vinarija dragic2ae.rs

U posebnoj sali vinanje organizuju se degustacije
ving Za grupe do 50 gostiju.

SadrZa) i vreme degustocje dogovang se
telefonom +381 (0)25 544 35 66.

VINARIJA DRAGIC

ra, a u barik buradima za
50,000 litara pre swega
crvenih vina. Vinogradi
vinarije su na potesu
Radanovac, po mitlje-
nju struénjaka najbo-
ljemn za vinovu lozu, gde
su se u prodlosti radala
najbolja vina na severu
Batke.
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= Vino kude: Siraz

£ vwu sortu tvrdilo se da nije 7a nase podmadie jer tradi
jiurnije i sancanije krajeve. Vissnik vinarije Laslo Boni,
kade, da ona v njegovom vinogradu rada kvalitetne, zeebe i
soine grrdove, ranije od kabeme sovinjona. Vino od njh
je tamnokjubicaste boje, jacine oho 14 procenata alkohola,
svisokim ekstrakitom, retkim kod nas. U ustima je mekann I
ismiren, s nernim taninima i bepim kiselinama.

dainjemn Carskom putu® za Budimpesty,

800 metara od madarske granice. Na
malatki odabranoj lokacii, Aleksandar Dragic,
viasnik firme _AE projekt centar® posadio je tn
hektara wrhunskih sorth belog 1 crmog vinskog
grodda. Svakom Eokotu osigurao je vodu i prihra-
nu - sistemom  kap
po kap 1 angatovao
vrhunske strufnja-
ke, kojima je pove-
no sve od pripreme
7a sadnju do berbe.
Prvi rod preraden
e 2012, godine,
u prethodno po-
dignutoj vinariji u
sred vinograda. Re¢
je o prelepom arhi-
tektonskom zdanju,
koje poput francu-
skih vinskih fatoa
{dvoraca) dominira
tavim  krajolikom.
U mjemu su prostorn
7a preradu groFda i
Euvanje vina, sala za
degustaciju i vidiko-
vac,

‘vinarija Dragi¢ nalazi se u Ridici, na neka-

VINSKA KARTA |
Sovinjon blan | svedinai jadina
Manconi Hegandija u casi
Sardone Yoo -ovetni mirsi
Rajnskil rizling Komplelksni vocni buke
Yino 5 individualnodcu

—= Vin kusce: Frankovia

Ulia{lujmar;, uvelikom izhoru vina, najtere se odluci-

i. Ipak, neka to, 72 sada bude frankovia. Ret je o neoprav-
dano rapostavljenoj sorti kod nas, a v pokrajini je manjak
amih vina. Dragic = fankoviom arbifjno najadjuju da u
gnjadima nece imati premca u Vojvodini, Frankovka je
intezivne rubincrvena, blistava i fva. Miadost joj sé ja-
sno oseti na nepou, teln je srednje bogato, see u vinu je
izhalansiramo, ne oskideva cak ni o taninima sto je, inade,
karakteristika sarte.

s




Vinarija

Mccrer

24414 Hajdukovo, KaStel] put 4/b
Tek: +381(0}60 533 7770
Mob: +381 (0)62 533 549

office@maurer.rs

Vinske ponuda Oskara Maourera v Hajdukovi
Jedinstvena je u svetu. Migde na planeti, ni u jed-
nom nasem i stranom instituty, muzeiu, kolekej,
winotec il prvatnom podrumu, necete, osim kod
njega, mod da udeate o vimima koje su proizvodili
i pili nasi preci u davnoj prostost. U mjegovim vino-
gradima i podrumui danas svof Zivot Zive sorte dja

su 1 imena nepoznata | zabonavijena: sremska ze-
lenika, bakator, divija cmika, befo medena, slanka,
uz nesto ofuvanije. kevedinku, kadarku, ezero..
Lato treba pofunti u Hapdukovo! Okrenutt mobil-
ni 062 533 542 i nagjaviti posetu Oskaru Maureruw,
Spreman e da primi grupu do 30 lubitelia vina i
doceka ih sa 20 svojih etiketa, po Zelii, | uz domadu
hranu koja se nekada uz njih pila na severu Badke.

=%, skar Maurer pripada Eetvrtoj generaciji
" porodice koja gaji autohtone sorte na

% organski natin, U vinogradu ne kon-
sti vedtatka dubriva | pestiade, a vina nastaju
vrenjem sa divijim kvascima. Enaimi i hrana za
kvace se ne koriste. Tako podneblie, na kome
uspeva loza, ima priliku da iskade swoju pravu

al

Vinarija =
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25230 Kula, Lenjinova 13

Tek: +381(0)25 722215

Mob: +381 (0)64 64 19 781
maricamilisavijevicagmail.com

Vinania Milisaviievic od nedavno se vrio ozbilino i
spremno ukliudila u dodek tunstickih poseta. Swoje
goste poziva u obilaske vinograda, vinarije, bank
podruma, kao | na klasiénu dequstaciu vina il uz
domad rufak sa deserfom. Postoji mogucnost |
obilaska okofine | prenodsta u hotelu na Panomiji.

a ulazu u selo Lipar. putem koji iz Kule

vodi u Batku Topolu, stize se na plantaiu

od 10 hektara vinove loze, uz koju je im-
pozantno zdanje vinanje, vilasnittvo Stevana M-
lisavljevica. lzgradnjom %atoa (vinskog dvorca),
koji sa velikim kompleksom vinove loze, pored
njega, dominira ovim delom Bafke, poznati pri-
vrednik je zapravo vratio vinovu lozu na Teletku
visoravan. U vinariji moe da se prozvede 200
hiljada litara vina, kojem Telecko zemljizte i nebo
daju svoj posebni pegat i stil. PlantaZa je podi-
gnuta 2008. godine, a vina koja su .ubrana” na
njoj ved su okicena najvisirm domadim i stranim
priznanjima.

vrednost. Porodica Maurer trenutno gaji lozu na
15 hektara, u dva vinogora: $est je u Hajdukovu,
a devet u Sremskim Karlovcima. Vinarija Maurer
osnovana je 1918. godine.

VINSKA KARTA
" Yewdnka | Laganosweie, pitko
Medenac beli Pogodan za Sampangizaciju
Sremska zelenika Mimisi ditrusa i zove
Tamianika Mirisna preponika
Dar ljubavi
ospodsko ving
Balcator beli
 fadwka |

- ¥ino kuce: Kadarka 1880

Dvo je vino 7 najstarijeq vinograda ove sorte na sveti
Ujedna je to | najstariji vinograd u nasoj zemiji. Ove godi-
ne 3000 cokota u njemu skave 136. rodendan! Vinograd je
na pesk potesa Nosa, pored Hajdukova, masaden 1880,
godine. Yino sazmeva u staroj buradi od po 500 likara,
debelih disga, koje propeStaju taman tolike kiseonika
knjiko mu je potrebne da idealnn sazreva. Sa dva dokota
dobije se po jedna buteljka vina, mati oko 1500 buteljki
godinje.

" Vino knce: Cvajgelt

{ma vinska sorta stvorena pre blizu stofing godina, ali
kod nas, joi wvek, nije pribvacena. Na vinskoj karti Srhije
ima jie samo Milisavljeviceva vinarija. Nasi vinari ostali su
vemi frankovki, jednom od cvajgelovih roditelia, dnsgi
j& sen Joran, koji ju je obogatio i oplemenio. fnalackom:
vinifikacijom, dobijeno je harmomitnoe vino naglasenih
amma zreli kajsifa, maling i kupina. Tamnonshinske
bwje, s ljisbicastim odsjajem, imazene sorine arome i sve-
7o vocnog | uzbudljivog ulsa.

- -




Vinarija
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Vinanja u Kanjizi procula se po vinskim vedenma
koje organizuje ra [jubitelie dobrih vina i slasnih
drustva do 35 osobea, kofima, u vremena od 19 do

23 sata (ponekod | malo dufe), uz predielo, dva
glavna jela i desert, serviraiu osim vina. Uz ribje
specijalifete, ovdetinu, padenu U pecnic, | druge
ovdainje fpeche, nudi se | vegetanjanski meni, a
po Zelii | internadionalng kuhinja. Medu brofnim
gostima, domacdim i stramim, najvise ih je iz Ma-
darske.

inska kufa Nad Sagmajster” zanimljiv je
spoj umetnosti | vina. Umetnika svetskog
glasa JoFefa Mada i njegovog sugradani-
na Emea Nada, inafe matematifara, uortadila

Vinarija

oo S
24415 Badki Vinogradi, Badd Vinogradi bb

Tel: +381 (0)24 757 555

Mob: +387 (0)64 704 3650
www.vinarijatonkovic.com
office@vinarijatonkovic.com

U novej porodicnoy kudl, salasarskog tipa u Bat-
kim winogrodima degusting se samo kadarka, nasa
stara, aufohtona sorta, nekad dominaning, a pre
pet decenija potisnuta i zaboravijena. U prijatnom
ambijentu. u kome ima mesta za 36 posetilaca,
SErVIrgjU 5€ njene I verzije: roze, fantazija i rap-
sodija. Salas prima goste swakodnevng, pa i nede-
ljomn: treba se samo dogovoriti sa Caba Simonom,
na telefon 064 704 36 501

da lgnaciju Tonkovicu, veterinaru, nakadas-

nem upravniku zoolotkog vrita na Falicu
MNije se mirio sa njenim napuitanjem i redio je
da je na peifanim dinama, blizu Palica, zasadi
na titavih deset hektara. Prvi rod dobio je 2009,
GroZde je imalo optimalnu zrelost 1 moglo je da
iska®e sav svoj genetski potencijal. U poslovima
u vinogradu i pedrumu Tonkovid se oslonio na
pomod prijatelja i velikih vinskih mnalaca iz $pan-
ske Riche. Povratak kadarke bio je slavodobitan.
Postala je vino koje ne mora da tra®i kupee: kup-
ol trade nju. Me treba joj Eep” kafe narod.

Za spatavanje ove sortevelika zasluga pripa-

ie ljubay prema vinw. Podeleli su da se skadu i
u vinogradu i podrumu. Procenivii da je Frudka
gara sveta zemlja za vinowu lozu, u okolini Inga i
Neradina 5.5 hektara zasadili su autohtonim, ved
zaboravljenim sortama, a blizu Kanjize, pored
LudoZkog jezera, joi pola hektara kadarke i ezer-
jo. Zelja im je da, 5to je moguce vite, saraduju sa
prirodom, ;da vino ne prave u podrumu nego u
vinogradu®.

VINSKA KARTA
Eretio Retka rver
Sremska zedenika Kalimera
Lipodist Miris lipovoq meda
Furmint Vino 7a poneti
Kadarka Bisermedu mzeima
Pl
= Vino kuce: Furmint

Stara fnskogorska sorta, koja je dame, u proshosti, pre-
peta u Tokaj (Madarska), u dijim slaveim vinogradima
je mastupljena sa vise od 60 posto, Otuda i potice njena
slava. Sinonimmi su joj sipon i moslavac. Kod nas je ima
sami u vinograde Saomajstera, na Frusknj gori, mmedas
Iriga i manastim Hopowo, na potesn Bevis. Dage vina
wedikog tela i visokog alkohola, lepih kiselina i zrazene
minerdneosti. U bukew: knke i dunje; pomalo | banane
i ananasa.

—

= Vireo kuce: Kadarka fantazija
Vino karmin crvenn, s mladenadki purpamim odsjajem po
obodu case. [r njega napmsto bujajn minsi, o knjima se
najpre prepoznaju sveze arome zrelib orvenih tresanga, a
paosle nekoliko sekundi i kafe, karameda i tropskib zadina
Malo jacim vrcenjem cade, da bi se vino nadisalo i s-
ovetabo, javljaju se suptiine note hrasta, ponete iz noih
barika u kojima je baravibo 17 meseri pre Nadimnja. Na
nepol je svilenkasto i mekn. Nije ono u proslosti slecajno
smatrno fa gospodsho.




Vinarija
% ) VINDULO
21205 Temerin, Bedejski put, Salas bb

Tel: +381(0)21 843 773
Mob: +381(0)63-523-673
vindulo@stcable.rs

rina, putem za Befej, sa desne strane, uz
autentitni backi salad dogradena je nova
modema vinarija kapadteta 250,000 litar vina.

N a drugom kilometru od izlazka iz Teme-

fa kratko vreme ona je postala jedno od sre-
ditnih mesta vojvodanskog vinskog turizma. U
spokoju batkog prostranstva, u ovom jedinstie-
nom ostrvu” loze, medu nepreglednim usevima
pienice | kukuruza, ispijaju se vrhunska vina,
uz slasne zalogaje ravnitarskih speajaliteta. Ma
eno-gastro zabave stufu tunsti z mnogih nagih
mesta, ali i z okrufenja. U sali u vinariji moze
ugodno da se smesti | poshui 50 gostiju. Degu-
stacipe pak, koje se organizuju na otvorenom,
mogu da prihvate § do 150 vinoljubaca. Za grupe
vede od 20 osoba, dolazak se zakazuje unapred.
MNajeice se to odvija preko velikih turistickih
agendja iz Beograda, Novog Sada 1 drugih me-

ol

24414 Hajdukovo, Horgoski put 221
Telefon: +381 24 4758 400
Mobilni: -+381 63 855 49 29

vinskidvor.od@mts.rs

degustacija. Jedne su besplatne, sastoje
se od obilaska podruma | probanja vina
s nogu. GodiEnge za te goste otvonm 3000 bu-
teljki, to je maoj ulog u marketing’, kaZe viasnik
podruma Laslo Hupert. Drugi vid su mtualne,

Udemm dvoru prireduju se dwve wiste

placene degustadje, Ul posebnog sali, sa Sesde-
set stolica, Lasio obufen u vinsku vitefku odoru
uz 40 upaljenih sveca znalacki | nadahnuto pred-
stavlja svoja vina.

Vinski dvor u Hajdukowvu je paradigma kako tre-
ba da izgleda prawvi vinski tunsticki kompleks. Na
Jednom mestu, pod istim krovom su stan po-
drum sa dvadesetak dobro ofuvanih hrastowih
baéwi, njegov novoizgradeni produfetak, sa sa-
vremenom opremom i sudovima od nerdajudeg
2elika, restorani, salomi, tremow, baite... Svuda
nackolo je vinova loza. Na oko 10 hektara. Uz
podrum je i novi hotel sa 52 dvokrevetne sobe,
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sta, partnera vinarije. Gostima se omogudava i
obilazak vinograda i vinarije, kao i upoznavanje
53 procesom proizzvodnje vina, Program wodi
viasnik vinarije dr Laslo Dujmovic, vinogradar,
vinar i diplomirani medunarodni sudija za vina.
Tokom posete moguca je kupovina vina i vinskih
suvenira po diskontnim cenama.

VIRSKA KARTA
Panoniga Vino budwmosti
Mima bada Poetiino ime
|alijanski riding Arma zrelog groida

= Vino knce: Mirna batka

Lagann suvo belo vino, zelenkastodite boje. Dobiena je
lpaiom Sardomea, italijanskog rizlinga, badke i kosmo-
polite. Odlikuje e sveinom i prijamim cvetnim mirisom.
NeZnoq je bukea i harmonimog nlasa sa lepo ukompo-
novanim kiselinama. Sorta kosmopolita, koju kod nas
ima samo vinadja Vindule®, dala mu je prefinjenost i
Ifuploost, a pre svega fjanstvenost i misticnosk stodnjat-
kihovrsta loga, Gije, ki ima u sebi.

™

sala za konferencije, seminare, savetovanja i raz-
govore, opremljena swim ¢udom elektronike.
Prelepo zdanje sa tommjevima i kupolama; tipié-
nim za arhitekturu subotifko-horgotkog kraja.
Poput ogromnog cveta koji dominira u zelenilu
loze izrasloj u carstvu belog peska. Sve je to re-
zultat vizije agronoma Lasla Huperta i njegove
supruge Erike Fodaor.

VINSKA KARTA
Don liver Vino 7a prijeme
Sovinjon blan Diskretne arome
Halijanski rizling Pige ga gazida

Brend Yinskog dvora. Aperitivio vino, jedinstvent u swe-
tu. Kreirao ga je Laslo Hupert kupazom dveju madarskih
sorti- irsai oliver i cersegi frseres. Odlikuje ga neponovjivi
miris, svezina i goecina, koja neposredno pre jela stimu-
lize apetit. Kombinadija dve sorte, stone i vinske, mu se
posredila. Dobio je aperitvao vino kakvo se samo pofeleti
maze. Suvo i jako!

-—“‘




Vinarija

Fhonke Begden

24413 Pali¢, Kanjiiki put 45
Telefon: -+381 (0)24 225 109
Maobilnk: +381 (0)62 789979

turizam@vinarijazvonkobogdan.com

Vinania fvonko Bogdan omogucwie tumshima vise
vrsta poseta. Jedna je obilazak vinograda, vinarije
i bark podruma, pod nazivomn bazik. Ona ne pred-
vida degustaciy vm a mmuem_m brajmim
turistima keff su inspinsani vinogradima pored
Jezera | podrumam cudesne lepate izgradenom u
shﬁ:m&u&.hmﬁi&mhammammﬁrﬂ‘m
Lubiteliima wina namenjena su dva obilaoska:
standardna, sa degustacijom tri vind | degustac-
Jom luks sa pet ving. Rodno vreme je ponedelikom
iutorkomod Bdo 16 Casova | sredom § nedeljom od
1 da 18. Preporicuu se najave. £a ostale fermine
ona je obaverna | za pojedince | 2a grupe. Isto vaZi
i za posetu salasu Zvonka Bogdana u neposrednoy
blizini jezera Ludos, kapaciteta od 20 do 60 osoba.
Pored vojwodanskih specyafiteta ugodaj no salasu
Kontakt osoba za swe posete je Tatiana Aftuhov:
maob: +381 62 789 968

e-mail: totjans@vinarjozvonkobogdan.com

inarija se nalazi na istofnoj obali jezera

Palic. Enterijer joj je uraden po uzor na

francuske vinske zamkove. Poseduje 56
hektara vinograda, na tri lokacije: Ludo, Radi¢
i Pali¢. Na njima su pa#ljivo rasporedene najple-
menitije sorte vinove loze za bela i crvena vina.

ZVONKO
BOGDAN

p
4 e
a
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Yino kuce: Kuve Mol
Kepaia meroa, kabeme frana i frankovie odsevijna
swojom kompleksnodcn, deliciamim i fino: zaoknuzenim
uknsima, disciplinovanom snagom i obiliem arma fo
Vina je spremno 2 dalje Govanje, kojim ¢e1 dalje rarvijati

swoj bogati potencijal.
_‘_‘
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Turisticka

Turisticki Info cenkar
Bulevar Mihajla Pupina 18
21107 Nowi Sad, Srbija

organizacija
Vojvodine
Adresa Telefoni Online
Turisticka organizacija Vojvodine Tel: + 381 21 452 910 Email: office@vojvodina.travel
Bulevar Mihajla Pupina 6/1V
21107 Movi Sad, 5Srbija Fax: +381 21 420 758 Website: www.vojvodina.travel

Tel: +381 21210 21 60




