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Vojvodina je tipicno multikulturalno podrucje,
najrazvijeniji i u etnickom pogledu najheterogeniji
deo Srbije. Etnicki sastav stanovniStva je izrazito
Sarolik, a zbog brojnih nacionalnosti, religija,
jezika i kultura koje egzistiraju na tom podrucju,
Vojvodina predstavlja ,Evropu u malom®. Veéinu
stanovnika Cine Srbi, a nesto vise od 30% su
pripadnici drugih naroda: Madari (13%), Slovaci
(2,60%), Hrvati (2,43%), Romi (2,19%), Rumuni
(1,32%), Crnogorci (1,15%), Bunjevci (0,85%), Rusini
(0,72%), Jugosloveni (0,63%), Makedonci (0,54%),
kao i ostale manje etnicke skupine u koje spadaju:
Ukrajinci, Muslimani, Nemci, Albanci, Slovenci,
Bugari i drugi. Pokrajina je poznata i po specificnoj
kulturi medusobnog uvazavanja i tolerancije.
Njene razlicite kulture prozimaju se i uticu jedna
na drugu, a stanovnistvo je izmesano. Pojedinci

su u gotovo svakodnevnom kontaktu sa svojim
sugradanima druge etnicke ili verske pripadnosti, a
znacajan je udeo i meSovitih brakova. Vojvodanske
etnicke grupe razlikuju se medusobno po brojnosti,
kulturnim i demografskim karakteristikama. Neke
etnicke grupe imaju znacajan udeo urbanog
stanovnistva (Madari, Hrvati), dok su druge
pretezno zajednice ruralnog tipa (posebno
Rumuni, Rusini i Slovaci). Etnicke grupe razlikuju
se medusobno i po nivou obrazovanja, privrednim
aktivnostima, nivou druStvene aktivnosti zena.

Autonomna Pokrajina Vojvodina, kao multiet-
nicki prostor i plodna ravnica, ima brojne potenci-
jale za razvoj ruralnog, kulturnog i gastro turizma.
Razlicite kulture, vere i obicaji, brojne seoske mani-
festacije i slikovita sela ¢ine osnovu antropogenih
turistickih atrakcija.

SRBI MADARI

RUMUNI  CRNOGORCI

RUSINI

HRVATI,
SOKCl,
BUNJEVCI

MAKEDONCI UKRAJINCI DODATAK

www.vojvodina.travel



4 | Etno boje Vojvodine

Srbi na teritoriji Vojvodine bili su
deo starosedelackog slovenskog
stanovnistva (posebno u Sremu). U
6. veku, za vreme vladavine vizan-
tijskog cara Justina | (518-527)
zabelezen je prvi dolazak Slove-
na u Panonsku niziju i na Balkan.
Pocetkom 7. veka, medu brojnim
slovenskim narodima koji naselja-
vaju Panoniju i Balkan stizu i Srbi.
Srbi Cine apsolutnu vecinu u 35
opstina u Vojvodini, dok u 10 opsti-
na gde nemaju apsolutnu, nemaju
ni relativnu veéinu. To su opstine:
Ada, Backa Topola, Backi Petrovac,
Becej, Kanjiza, Kovacica, Mali Idos,
Coka, Senta i Subotica. Kao sto
se moze primetiti, ve¢ina napome-
nutih opstina nlazi se u Severno-
backom okrugu. U ovom okrugu
ima svega 27% Srba. Prema popi-
su iz 2011. godine u Vojvodini zivi
1.289.635 Srba. Srbi su uglavhom
pravoslavne veroispovesti.

AW

Narodna nosnja: Musku odecu
je Cinila platnena odecéa bele boje
koja je nosena do samog tela.
Karakteristicne su bile Siroke plat-
nene gace i kosulja. U nekim seli-
ma severne Backe i Banata bile su
karakteristicne plisirane suknje.
Preko bele ode¢e su muskarci no-
sili stofani crni prsluk od svile i so-
mota. U prolece i jesen noSeni su
gornji sukneni kaputi zvani doroc i
kabanica. Kasnije musku narodnu
nosnju dopunjavaju kratki kaputi.
Osnovni delovi zenske nosnje su
skute i1 kosulja koji su noseni do
tela. Pored skuta, Zene su nosile jo$
jednu donju suknju koja se u nekim
selima zvala suknjerac. Suknje su
bile duge do ¢lanaka. Preko kosulje
je nosSen jelek, prsluk od somota ili
svile najcesce ukrasavan zlatnom
cipkom ili zlatovezom.

Najznacajnije ustanove kulture:
Matica srpska (Novi Sad)

Istaknute manifestacije: Apatin-
ske ribarske veceri, Dani ludaje
(Kikinda), Festival uliénih sviraca
(Novi Sad), Dani piva (Zrenjanin).
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Pita od vucenog testa sa krompirom.

Domaca kokoSija supa sa povrcem i knedlama od griza.

Svinjsko pecenje toplotno obradeno na raznju.

Mesana salata od seckanog crnog luka, paradajza, krastavaca i paprike,
zacinjeno uljem i solju.

Kuvano Zito zacinjeno sa secerom, muskatnim orahom, cimetom,
orasima i suvim groZzdem.

Potrebne namirnice:

Postupak pripreme:

500 g psenice - belije (krupne,
bele psenice)

500 g Secera u prahu

500 g mlevenih oraha

1 kasicica mlevenog muskatnog
orascica

cimet, vanila, limunova korica,
opciono

orah ucelo, suvo groZde, lesnik,
badem, opciono

Zito predistiti, ako je potrebno i potopiti preko noéi. Ujutru odliti
vodu i staviti da se kuva. Kada prokuva promeniti vodu i tako jos dva
puta i kuvati sat i po vremena.

Poklopiti kuvano Zito i umotati Serpu, a zatim ostaviti preko no¢i.
Sledecéeg dana Zito ocediti, isprati hladnom vodom, i rasiriti na
platno da se dobro osusi.

Osuseno Zito samleti na masini za meso.

Umesati sa orasima, se¢erom i zacinima i servirati u Ciniji ukrasenoj
celim jezgrima oraha i suvog groZda.

www.vojvodina.travel
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Vojvodine -

Vec¢ina Madara koji trenutno Zzive
u Srbiji upravo potice iz perioda

migracija koje su pocele kra-
jem 17. veka, kada su Habz-
burgovci uspostavili kontrolu

nad ovim teritorjama i koje su se
nastavile kroz 19. vek. Madari su naj-
veca ne srpska etnicka grupa u Srbi-
ji. Prema popisu iz 2011. godine bilo
ih je 251.136. Vec¢ina Madara Zivi u
AP Vojvodini. Pripadnici ove manjine
su koncentrisani na severu Backe, u
njenom centralnom delu, u Potisju i
nekim regionima Banata. Nastanjeni
su u svih 45 vojvodanskih opstina.
Apsolutnu etnicku dominaciju imaju
u Sest opstina: Ada, Backa Topola,
Kanjiza, Mali Ido$, Senta i Coka, a rel-
ativnu u dve (Becej i Subotica).

Kada je rec o religiji Madari su
veéinom rimokatolicke veroispovesti,
kao i protestantske — kalvinisti. Govore
madarskim jezikom koji pripada

ugro-finskoj grupi jezika. Madarski
jezik se nalazi u sluzbenoj upotrebi

na pokrajinskom nivou i opstinskom nivou u 27 opstina. Madari imaju
pravo na obrazovanje na svom jeziku od osnovne Skole do univerziteta
(Univerzitet u Novom Sadu). Postoje brojne madarske kulturne institucije
i dva pozorista (jedno u Novom Sadu i jedno u Subotici). Postoji nekoliko
nedeljnih i jedne dnevne novine na madarskom (,Magyar Szo").

Narodna nosnja: Sastoji se od ustirkane tvrde bele bluze kratkih
rukava, crvenog prsluka, suknje zvonastog oblika i svilene kecelje.
Specificna je suknja koja se sastoji od Sest delova: dve donje uske
suknje sa Cipkom, preko njih se oblace tri ustirkane naborane sukn-
je i gornja suknja od kasmira. Preko suknje se veZe svilena kecelja
koja je kod mladih zena lila ili plave boje, a kod starijih je ona tamnijih
boja. Na glavi, devojke nose masnu bukor, koja se sastoji 7-9 vezanih
svilenih traka, ali medu njima ne sme biti Zuta traka. Zute boje uopste
nema u nosnji, pa ¢ak ni nakit nije smeo biti Zut. Ranije su udate Zene
nosile kapu ficulu, jer je postojao obicaj da zena ne sme pokazivati
kosu. Udate Zene su nosile i bisere oko vrata dok im se ne rodi prvo
dete. Cipele su i kod muskaraca i zena bile crne.

Najznacajnije ustanove kulture: Zavod za kulturu vojvodanskih Madara
(Senta), Madarski kulturni centar ,Kodaly Zoltan” (Backa Topola)

Istaknute manifestacije: Dani kulture vojvodanskih Madara (u vise
mesta), Smotra dramskog stvaralastva vojvodanskih Madara (Som-
bor), Sentelekijevi dani (Sivac), Memorijal Ferenc Feher (Novi Sad),
Memorijal Karolj Sirmai (Temerin i Vrbas)
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Potrebne namirnice:

Testo sa sirom je karakteristicno jer se zacinjava sa slaninom i gratinira u
rerni.

Domaca supa od kokoSijeg mesa sa rezancima i korenastim povréem.

Dinstano govede meso sa crnim lukom i paprikom. Servirano sa
testeninom ili barenim krompirom.

Salata se priprema od rotkvica i krastavaca sa dodatkom aleve paprike,
limuna i Secera.

Somldigaluska je desert koji se sastoji od mekane cokoladne piskote,
prelivene ¢okoladom i ukrasene slagom.

Postupak pripreme:

600 g brasna

4 jaja

so (po ukusu)

50 g putera

0,5 | vode

0,3 dl ulja

300 g slanine

300 g sira

3jaja

2 dl kisele pavilake
3 dl kisele pavilake

Pripremiti testo kao za rezance, razvuci debljine 3 mm i ostaviti da
se malo prosusi.

Testo kidati | kuvati u kljucaloj vodi koja je prethodno posoljena sa
dodatkom ulja.

Prodinstati slaninu i u nju staviti obareno testo.

Fil pripremiti od sira, Zumanca i pavlake, a od belanaca pripremiti
Sam. Sve to sjediniti i preruciti u vatrostalnu posudu koja je
prethodno podmazana puterom i posuta prezlom i zapeci.
Servirati sa pavlakom i proprZzenom sitno seckanom slaninom.

www.vojvodina.travel
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Vojvodine -

dlovace

Vojvodanski Slovaci su potomci
doseljenika iz 18. i 19. veka, koji
su emigrirali sa teritorije danasnje
Slovacke. Slovaci su se naseljava-
li u ve¢em broju u druga naselja
u Backoj, krajem 18. i pocetkom
19. veka u Banat, a tek sredinom
19. veka i u Srem. Prema rezul-
tatima popisa iz 2011. godine, u
Srbiji zivi 50.321 Slovaka. Oni ug-
lavhom naseljavaju  Vojvodinu,
gde cCine tre¢u najbrojniju etnicku
grupu (posle Srba i Madara). U
12 naselja (Janosik, Selenca, Piv-
nice, Backi Petrovac, Glozan, Lug,
Slankamenacki Vinogradi, Kovaci-
ca, Padina, Kisa¢, Lali¢ i Ljuba)
pripadnici slovacke nacionalnosti
cine vecinsko stanovnistvo. Slo-
vaci u Srbiji su uglavhom prote-
stanti (luteranci), govore slovacki
jezik koji je jedan od Sest sluzbenih
jezika u Vojvodini. Slovaci imaju
moguc¢nost za osnovno i srednje
obrazovanje na maternjem jeziku.
U Backom Petrovcu se nalazi Gim-
nazija Jan Kolar, sa nastavom na
slovackom jeziku, a studije slovack-
og jezika izvode se na Odseku za
Slovakistiku Filozofskog fakulte-
ta Univerziteta u Novom Sadu od
1961. godine.

Narodna nosnja: Slovacka narod-
na nosnja spada u panonski tip
nosnje, koju karakterise dvodelna,
pojasna odeca. Kod Zena to po-
drazumeva nosSenje nabranih su-
kanja koje se nose u slojevima i
nabrane bluze, ponco kroja, na koje
se nosila svilena marama i prsluk.
Zenska odeca se ¢uvala kao relikvi-
ja i nasledivala sa kolena na kole-
no. Kod muskaraca je to nosenje
sirokih ga¢a umesto pantalona i
Siroke kosulje. Predmete materi-
jalne kulture Slovaka su bogato
ukrasavali mnogobrojnim razno-

bojnim ornamentima, na kojima je dominirala plava, crvena, zele-
na i roze boja, pre svega znacajna na brojnim delovima namesta-
ja, keramike i drugim predmetima.

Najznacajnije ustanove kulture:

Galerija Karol Miloslav Lehotski, Galerija Zuske Medvedove,
Slovacko narodno pozoriste, Muzej vojvodanskih Slovaka (Backi
Petrovac), Galerija naivne umetnosti (Kovacica)

Istaknute manifestacije: Susreti u pivnickom polju (Pivnice),
Proleéne note (Backi Petrovac), Folklorni festival Tancuj, tancuj
(Glozan), Zlata brana (Kisac), Slovacke narodne sve¢anosti (Bac-
ki Petrovac), Likovno bienale (Backi Petrovac)

www.vojvodina.travel
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Valjusci se pripremaju od testa sa krompirom koje se kuva u slanoj vodi i
servira sa przenom slaninom i ovcijim sirom.

Kim Corba se priprema od povréa i domace kobasice sa dodatkom jaja.

Kiseli kupus kuvan sa seckanim kulenom, papcima, kolenicama,
butkicama i rebrima. Servira se sa krompirom pecenim u ljusci.

U tursiju se od povréa stavlja zeleni paradajz, crni luk, sve vrste paprike,
krastavci, karfiol, Sargarepa, male lubenice i drugo.

Herovke je jednostavan slovacki kolac, koji se priprema od testa (jaja i
brasno), koje se prZi u masno¢i i servira posuto sa Secerom.

Potrebne namirnice: Postupak pripreme:

3 Zumanca Umesiti testo kao za domace rezance i razviti tanko na pobrasnje-

300 g brasna noj radnoj povrsini.

masnoca za przenje Testo se celom duZinom sece na trake sirine 1,5 cm.

mleyevni Secer Po tri trake se umotavaju i stavljaju u francusku kasiku, a zatim

vanil secer spustaju u zagrejanu masnocu i prze oko 1 min.

cimet Przene trakice se stavljaju na papirnu salvetu da upije visak masno-
Ce i ohladene posipaju sa mlevenim se¢erom i cimetom.

www.vojvodina.travel
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Vojvodine -

Mnvali, Sokci i

Banjevce

Hrvati su etnicka grupa u
Vojvodini, koja prema popisu iz
2011. godine broji 47.033 ljudi.
Hrvati Zive u severnoj i zapadnoj
Backoj, u naseljima Sonta, Apatin,
Bereg, Monostor, i u naseljima
Hrtkovci i Nikinci u Sremu. Manji
broj Hrvata Zivi u Banatu, u Opovu
i StarCevu. Bunjevci i Sokci su dve
posebne etnicke grupe, medu-
sobno vrlo slicne, ali ipak svaka
od njih ima svoje specificnhosti.
Prema popisu stanovniStva iz
2011. godine, na teritoriji Srbije bilo
je ukupno 16.706 Bunjevaca, Sto je
¢inilo 0,23% od ukupnog stanovni-
Stva zemlje. S druge strane, prema
poslednjem popisu, Sokaca ima
svega 607. Danas Bunjevci u naj-
vec¢em broju naseljavaju prostore
severne Srbije - Vojvodine i juzne
Madarske, tacnije, prostor izmedu
Baje u Madarskoj, Sombora i
Subotice u Srbiji. Bunjevci takode
Zive u Backoj, posebno na teritoriji
grada Subotice i severno i juzno od
nje. Preci svih Bunjevaca bili su naj-
ve¢im delom iseljenici iz zapadne
Bosne i zapadne Hercegovine. U
Vojvodini, Sokci su najbrojniji u
juznojBackoj (uzDunav),itosamou
pet naselja: Backi Monostor, Sonta,
Sombor, Backi Breg. Zanimljivo
je to da je tambura najpoznatiji
instrument Sokaca.

Narodna nosnja: Narodna nosnja
Hrvata, Sokaca i Bunjevaca je
radena od domaceg platna koje su
Zene same proizvodile, a dopunu
toj odeci Cinili su krzneni i sukne-
ni odevni predmeti. Osnovni delovi
zenske nosnje su: kosulja, skute,
turnir, donja suknja, gornja suknja,
prsluk, pregaca, curdija, jopka,
otunka, marama. U toku zime Zene
su oblacile ¢urdiju za koju se kaze
da je najinteresantniji, najkarakte-

risticniji i najskuplji deo stare
bunjevacke nosnje, a nosile su je
imuéne Zene. Jopka je deo svecane
zimske nosnje, ali je kra¢a od ¢urdi-
je i pravljena je od somota, slicha
jopki je otunka koja je jednostavni-
ja izgledom. U 20. veku umesto
¢urdije, jopke ili bunde zimski deo
zenske noSnje zamenjuje otunka.
Musku nosnju su pak cinile kosulja
gace, opanci, kabanica, reklija, opa-
klija, prénjak, prsluk i kozuh.

Najznacajnije ustanove kulture:
Matica hrvatska (Subotica)

Istaknute manifestacije: Duzijanca
(Subotica), Grozdebal (Sonta), Veliko
prelo (Subotica), Festival hrvatskog
amaterskog teatra (Mirges), Sokacka
svadba (Sonta), Festival bunjevackog
narodnog stvaralastva (Subotica)

www.vojvodina.travel
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Uzlivanca je jelo koje se priprema od brasna, sira, mleka, kajmaka,
krompira i jaja. Pece se u rerni.

Prvo se napravi testo kao za nasuvo, isece se na kockice i stavi u rernu
da se pece. Skuva se corba od persuna, Sargarepe, krompira i luka, i
pospe tim pecenim testom i malo se zaprZi. Corbi se dodaje kajmak.

Sitno iseckan i proprZen crni luk, kulen, sunka, slanina i paprika, naliveni
sa belim vinom. Prepecen svinjski file i dodinstan u sosu od kulena i
belog vina. Servirano sa Sirokim rezancima.

Salata od sveZeg rendanog kupusa.

Kiflice od kvasnog testa i sala, punjene sa dZemom, pecene i posute
secerom.

Potrebne namirnice: Postupak pripreme:

3 srednja krompira Pripremiti testo od jaja, brasna, mleka, mineralne vode, ulja, soli i
3jajeta $ecera. Sve sjediniti mikserom.

300 g brasna 0  ogiscen k - iseci na tanie polovi

2 dl mleka pran i o¢iséen krompir isec¢i na tanje polovine.

2 dl mineralne vode U podmazan pleh izliti testo i ravnomerno redati krompir tako da

2 dl ulja uroni vec¢im delom u masu, a potom ravnomerno izmedu stavljati po

I kasika soli - kasiku pavlake.
1 kasicica Sedera

300 g kisele paviake Pleh sa testom i sloZenim krompirom i pavlakom pece u zagrejanoj
rerni na oko 220°C u trajanju od oko 30 min dok ne porumeni.

www.vojvodina.travel
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Vojvodine -

Romi

Romi (Cigani) su jedan od najar-
hai¢nijih i najpatrijarhalnijih et-
nosa u Vojvodini. Najbrojniji su u
opStinama Nova Crnja, BeoCin i
Novi Knezevac. Romi se na teritoriji
danasnje Vojvodine prvi put pomi-
nju u 16. veku, u doba vladavine
Turskog carstva, dok je masovni-
je doseljavanje Roma zabeleze-
no tokom 17. i 18. veka za vreme
Habzburske monarhije. Prema po-
dacima Popisa iz 2011. godine, u
Vojvodini zivi 42.391 Rom, ali se
pretpostavlja da Roma ima daleko
vise. Romi ili Cigani, govore jezikom
Roma, deklarisu se kao Romi i bore
se za drustvenu afirmaciju Roma,
trazeéi uslove za negovanje svoga
jezika. Romski se ne ubraja u jedan
od sluzbenih jezika u AP Vojvodini,
ali se u pojedinim skolama nastava
odvija na romskom jeziku. Posto-
ji niz zanimanja koja se smatraju
karakteristicnim po tome Sto se nji-

ma bave Romi. Poznato je da su se
u proslosti vojvodanski Romi bavili
kovackim zanatom, trgovinom konj-
ima, trgovinom perjem, meckare-
njem, vracanjem i gatanjem. Romi
su nosioci mnogih pravaca u muzi-
ci i poznati su kao trubaci u Srbiji i
tamburasi u Vojvodini i Madarskoj.

Narodna nosnja: Romi nose odec¢u
najrazli¢itijih  boja, duge suknje,
marame, pojase, prsluke. Odli-
kuje se Sarolikoséu boja, neusk-
ladenosSc¢u detalja, pohabanoscu i
kiéenoSc¢u, orijentalnim elementi-
ma, ucestalosS¢u crvene, ruzicaste i
zlatne boje, te mnostvom narukvica
i prstenja. Muskarci nose, bele ili
plave kosulje. Preko kosulje, nose
crni prsluk, takode nose pantalone
crne boje s Cizmama do kolena. Po-
jas oko struka i Sesir su vazni detalji.

Najznacajnije ustanove kulture:
Matica romska u Srbiji (Novi Sad),
Kulturni centar Roma (Subotica),
Drustvo za ocuvanje kulture Roma
— Zvezda (Novi Sad)

Istaknute manifestacije: Romska
no¢ (Apatin)

www.vojvodina.travel
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Obavezno probali

Predjelo od domacih suhomesnatih proizvoda i sira.

Bela ¢orba se u romskoj kuhinji priprema od kokoSijeg mesa sa povréem.

Jagnjece sarmice se pripremaju od seckanog jagnjec¢eg mesa i iznutrica
sa pirincem i mladim lukom. One se umotavaju u jagnjecu lojnu
maramicu i peku.

Salata se priprema od kuvanog kukuruza, paradajza, paprike, crnog i
belog luka sa zacinima.

Kolac se priprema tako Sto se ispece patiSpanj sa kakaom, premaze sa
pekmezom od sipurka i ukrasi Samom od belanaca.

Potrebne namirnice: Postupak pripreme:

4 Zumanca Zumanca dobro izmutiti sa Seéerom, dodati mleko, ulje, brasno,
150 g secera
1 Solja mleka
1 Solja ulja Sve lagano mesati i izliti u podmazan i pobrasnat pleh i peci.
1 kasika kakaa

1 kesica praska za pecivo

prasak za pecivo i kakao.

Gotov patispanj ostaviti da se ohladi i premazati dZemom.

150 g brasna Umutiti ¢vrst Sne od belanaca i Secera i prekriti kolac.

dZem od sSipurka . . . .

4 belanca Kola¢ ponovo vratite u rernu zagrejanu na 50°C na petnestak
8 kasika secera minuta, da se belance osusi.
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Preci danasnjih Rumuna ziveli su preko kosulje nosile kecelju. To je u pocetku bio komad tkanine

na prostoru danasnje Vojvodine jos obmotan oko donjeg dela tela, u¢vrséen pojasom u struku koji
od pocetka srednjeg veka, buduci je kasnije prerastao u dve posebne kecelje, jedna pozadi, a jed-
da se u 14. veku pominju zajedno na spreda. Tradicionalnu musku nosnju sacinjava bela kosulja
sa ostalim stanovnicima koji se (camasa), bele pantalone, Sesir, pojas, prsluk i/ili ogrtac.
danas smatraju starosedeocima. Najznacajnije ustanove kulture: Rumunsko drustvo (fondacija)
Prema popisu stanovnistva 2011.u za etnografiju i folklor (Novi Sad)
Srbiji se 29 332 ljudi izjasnjava kao Istaknute manifestacije: Festival rumunske muzike i folklora
Rumuni, dok je njihov broj u Voj- iz Vojvodine (Uzdin), Festival zabavne muzike ,Tineretea can-
vodini 25 410. Po brojnosti, nala- ta” (Uzdin), Pozori$ni dani Rumuna (svake godine menja mesto
ze se na sedmom mestu, a Zive u odrzavanja).

oko 10 opstina, dok su uglavnom
skoncentrisani u jugoistocnom
Banatu, u opstinama Vrsac, Alibu-
nar i Pan¢evo. Rumuni u Vojvodini
vecinski pripadaju Rumunskoj pra-
voslavnoj crkvi, a u manjem broju
grko-katolickoj i novim protestant-
skim zajednicama. Rumunski jezik
se ubraja u jedan od Sest sluzbenih
jezika Vojvodine.

Narodna nosnja: Osnova muske
i Zenske nosnje je kosulja ili zens-
ka kosSulja od kudelje, lana ili vune.
Kosulja je bila stegnuta u struku
platnenim pojasom, koji je uzan u
Zzenskoj nosnji i Siri u muskoj. Kroj
ove osnovne kosulje je slican kod
muske i Zenske nosnje. Zene su
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Turée su ustipci Cije se testo mesi sa dodatkom sira. Ustipci se oblikuju i
prZe u masti.

Bela corba je specijalitet koji se pravi od skembica sa dodatkom
korenastog povréa.

Mititei su rolnice od mlevenog svinjskog i jagnjeceqg mesa sa zacinima.
Peku se u tiganju ili rerni.

Salata se priprema od pecenog patlidZana koji se oCisti i izmesa sa
zacinima.

Kolac se priprema tako Sto se pece patispanj sa jabukama, preliva sa
filom od Zumanaca i ukrasava sa Samom od belanaca.

Potrebne namirnice: Postupak pripreme:

500 g zrelog kravljeg sira Sve sastojke zajedno umesiti tako da se dobije glatka masa.
% [ mleka Pripremljeno testo je najbolje ostaviti da odstoji u friZideru
500 g brasna ko 12 sati

2 praska za pecivo b ‘Udgae

Odlezano testo rastanjiti do 1 cm debljine, iseci na kockice i prziti
u dubokoj masnoci na umerenoj temperaturi.
SluZe se za dorucak.
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Inhnogonci

Crnogorci ¢ine Sestu po brojnosti
etnicku grupu u Vojvodini. Najvise
ih je u Backoj u opstinama Vrbas
(33%), Mali Idos (9%), u Kuli (20%)
i Novom Sadu. Od ukupnog broja
Crnogoraca, 76% zivi u tri opStine -
Mali Idos, Novi Sad i Kula. Broj sta-
novnika crnogorske nacionalnosti
je u stalnom opadanju na teritoriji
Vojvodine. Prema poslednjem popi-
su stanovnistva 2011. u Vojvodini
Zivi 22 141 Crnogorac, Sto je upola
manji broj u odnosu na popis 1991.
kada ih je bilo 44 838. Crnogorci su
po veroispovesti pravoslavci. Prva
Crnogorska pravoslavna crkva je
osnovana 2008. godine u Lovéen-
cu. Govore crnogorskim jezikom,
koji je danas u Malom Idosu, treci
sluzbeni jezik pored madarskog i
srpskog.

Narodna nosnja: Crnogorska
narodna nosnja je izuzetno boga-
ta, i predstavlja kombinaciju jarkih
boja, sa bogatim zlatnim vezom.
Muska nosnja sastoji se iz doko-
lenica, pantalona obi¢no bele boje,
pojasa sa pletenicom kroz koji je
prolazila uzica, da bi pantalone bile
dobro opasane oko struka, kosulje
koja ima okovratnik i prorez na pr-
sima, koji se zakopc¢avao dugma-
dima. Gornji deo muske crnogorske
nosnje Cini “gunj” - seljacka jakna
dugih rukava. Preko gunja je iSao
“jelek” -izvezena jakna bez rukava.
Jelek je izradivan od grubog ma-
terijala i bio je ukrasen trakom ili
zlatnim vezom. Zensku narodnu
nosnju Cine suknje, najcesce od
kudelje i lana. Siroki pojasevi se iz-
raduju od vune, i takode su obave-
zan deo nosnje. Kasnije su zame-
njeni “jakicarima”, ¢vrstim koznim
pojasevima, ukrasenim crvenom
bojom. Prava karakteristika zenske
crnogorske narodne nosnje je “ce-

mer”, koji je zamenio “jakicara”. To je jednostavniji pojas sa srebr-
nim filigranskim nakitom i ima dve kopce ukrasene raznovrsnim
kamenjem najcesce zelenim ili tamno crvenim kamenjem. Ispod
starog teskog pojasa je bio drugi, poznat kao “zenski trak”. “Zens-
ki trak” je traka od grubog platna, Sirine do 6 cm i viSe od 5 metara
duga, kojom su Zzene omotavale svoj struk, kako bi se zastitile od
pritiska teskog pojasa koje su nosile. Pregaca/kecelja je smatra-
na neophodnim delom tradicionalne crnogorske nosnje.

Najznacajnije ustanove kulture: Udruzenje Crnogoraca Srbije
,Krstas” (Lovéenac), Udruzenje Crnogoraca Vojvodine (Novi Sad)

Istaknute manifestacije: manifestacija ,Crnogorske veceri”
(Backa Topola), Drobnjak veceri (Backo Dobro Polje), manifesta-
cija ,Pivsko vece” (Kula).
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Pita od slaganih palacinki sa heljdinim brasnom filovanih sirom i
zapecenih u rerni.

Corba se priprema od koprive i blitve sa dodatkom dinstanog luka,
slanine, moraca i povezuje sa zaprskom od kukuruznog brasna.

Ocisc¢en i isecen rastan i suvo meso (kolenica, slanina) se prvo posebno
obare, zatim spoje i zajedno kuvaju. Pred kraj se dodaje krompir.

Paradajz secen i susen na suncu, serviran sa maslinovim
uljem i zacinima.

Rolat filova sa sitno seckanim suvim voéem (orasi, grozde, smokve) i
pecen u rerni. Nakon pecenja se preliva Secernim sirupom.

Potrebne namirnice: Postupak pripreme:

100 g brasna od heljde Pripremiti smesu za palacinke od heljdinog brasna, belog brasna,
200 g belog brasna . ) . o

4jajeta jaja, kisele vode i mleka i prziti palacinke.

100 ml mleka Pripremiti fil od kajmaka, sira, pavlake i jogurta.

300 ml kisele vode

malo ulja Pripremljene palacinke premazivati sa filom i redati jednu na drugu.
150 g kajmaka .. ..

150 g sira U ostatak fila dodati jedno jaje.

100 g paviake SloZenu pitu iseéi i preliti sa ostatkom fila i zapeci u rerni.

100 ml jogurta
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U Republici Srbiji i Vojvodini Rusi-
ni danas predstavljaju malobrojnu,
ali po tradiciji i po svojim kulturnim
obelezjima prepoznatljivu etnicku
grupu. Rusini su naseljeni u nekoliko
naselja u Backoj (Doroslovo, Kulpin,
Ruski Krstur, Kucura, Kula i Novi Sad)
i Sremu (Biki¢ Do, Bacinci, Sot i Sid).
Pored ovog imena, Rusini se u istori-
jskim dokumentima pominju i pod
imenima Ruteni i Malorusi. Prema
poslednjem popisu iz 2011. godine,
u Republici Srbiji i Vojvodini bilo je
14.246 pripadnika rusinske etnicke
grupe. Po istorijskom poreklu, Rusini
pripadaju Istocnim Slovenima. Pisu
¢irilicnim pismom, a jezik Rusina u
Srbiji danas se smatra najmladim
slovenskim knjizevnim jezikom. Na
rusinskom jeziku ostvarena je obra-
zovna vertikala od predskolskog do
fakultetskog obrazovanja. Katedra
za rusinski jezik i knjizevnost, danas
Odsek za rusinistiku, osnovana je

Turisticka ‘
organizacija ~'|\\1
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1982. godine na Filozofskom fakultetu Univerziteta u Novom Sadu.
U Ruskom Krsturu radi srednja skola na rusinskom jeziku, jedina u
svetu.

Narodna nosnja: U pogledu nosnje Zene su se retko doterivale,
odeca je bila tamna i bez detalja, a za lepse prilike bela, plava, crve-
na. Povezaca je bila jedini znak da je Zena koja ga je nosila bila uda-
taiona se nosilaispod marame. U toku zime Zene su nosile mentu i
bajku. Menta se Sila od grubog platna (slicnog ¢oji). Nije imala krag-
nu, ali je oko rukava i oko vrata bila porubljena crnom svetlucavom
bundicom. Zadnji deo mente je bio ukrasen sa dve ruze. U musku
nosnju spadaju: koSulja, prsluk, sako i pantalone, SeSir i obuca.
KosSulja je bele boje i preko nje se oblaci prsluk na kome su izvezeni
cvetiéi i ruze u roze, crvenoj i plavoj boji. Na prsluku se za jednu od
rupica kacio lanci¢, koji se razdvajao prema dzepovima i sve to je iz-
gledalo kao srce. Sako i pantalone su Sili od istog materijala tamne
ili crne boje, dok su svetla i bela imali samo trgovci i majstori. Na
glavi se nosio Sesir koji je bio pliSan. Leti se nosio slamni Sesir.

Najznacajnije ustanove kulture: Zavod za kulturu vojvodanskih
Rusina (Novi Sad), Dom kulture Ruski Krstur (Ruski Krstur)

Istaknute manifestacije: Medunarodni Festival kulture Crvena
ruza, zatim Dramski memorijal Petra Riznica Dade, kao i kulturna
manifestacija Kosteljnikova jesen (Ruski Krstur)
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PrZeno testo u obliku palacinke sa rendanim kiselim kupusom.

Corba sa krompirom i taranom, priprema se tako $to se prodinsta
korenasto povrce, doda brasno i uprZi. Zatim se doda seckani krompir i
ostavi da lagano kuva. Na kraju se doda tarana.

Peceni batak sa karabatakom i krompirom serviran uz sos od visanja.

Salata sa priprema od sezonskog povrca.

Bobaljki je kola¢ koji se priprema od testa, u obliku ovalnih traka koje se
peku i nakon pecenja se prelivaju Sec¢ernim sirupom i poparenim makom.

Potrebne namirnice: Postupak pripreme:

1 kg brasna Umesiti testo od brasna, soli, kvasca, seéera i mlake vode da se
2 kasicice soli dobije srednje tvrda masa, a zatim ostaviti da naraste.

1 kasicica Secera Kiseli kupus dobro ocediti.

1 kesica suvog kvasca Od testa formirati loptice srednje velicine.

po potrebi mlaka voda Loptice razvuéi i u njih staviti kiseli kupus i zamotati ponovo u

300 g rendanog kiselog kupusa lopticu.

Lopticu sa kupusom razviti oklagijom u veliku palacinku, ali da se
kupus ne vidi ve¢ da bude sakriven unutra.

Kapusnjiki se prZe na vrelom ulju sa jedne i sa druge strane da lepo
porumene, i mogu se cediti od viSka masnoce na papirnom ubrusu.
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U Vojvodini, prema popisu sta- filigranski rad. Srebrni deo koji ide ispod pojasa, ukrasen srebrnja-
novnistvaiz 2011. zivi 10.392 Make- cima u sedam nizova. ,Uskolec” je deo od perli na obe strane
donaca, dok najveci broj naseljava pojasa. Jarko crvene pletene ¢arape nose se sa ukrasima u obliku

prostor Juznog Banata. Oni cCine cveta. Fes je pokrivka za glavu, sa redovima srebrnjaka — tunturi-
oko 4% ukupnog stanovnistva koje cima, koji vise sa strana lica.

Zivi na prostoru Panceva, a najvise Najznacajnije ustanove kulture: drustvo ,Kiril i Metodij” (Novi
ih ima u selima Jabuka, Kacarevo i Sad), udruzenje ,llinden” (Jabuka), UdruZenje gradana makedonske
Glogonj. Kada je u pitanju Vojvodi- nacionalne manjine juznobanatskog okruga ,Vardar”, Udruzenje
na, postoji viSe zona u kojima zivi Makedonaca (Stara Pazova)

ova etnicka grupa. Makedonci Cine Istaknute manifestacije: Medunarodni festival etno hrane ,Gravce
znacajnu etnicku grupu u mestima na tavée” (Jabuka), Dani makedonske kulture (Jabuka).

Plandiste, Glogonj, Duzine, Kacare-
vo i Jabuka koja se sa 32,54%
makedonskog stanovniStva smatra
njihovim vaznim centrom u Vojvodi-
ni. lako su se integrisali u drustvo i
smatraju Srbiju za svoju zemlju, oni
su sacuvali svoju tradiciju i se¢anje
na korene. Makedonci govore make-
donskim i srpskim jezikom. Po vero-
ispovesti su pravoslavci.

Narodna nosnja: Muskarci nose
slede¢u narodnu nosnju: ,rubinu”
— kosulju, pojas, ,sukman” — vrstu
odeée koja se nosi preko kosulje,
,chakshiri” — kratke caksire ili ka-
masne pantalone, kaput sa rukavi-
ma, koji je nosSen ili kao kosulja ili
jakna. Kada je re¢ o zenskoj naro-
dnoj nosniji, specificna je nosnja za
vencanje. Mlada nosi veliku kosulju,
skoro sasvim prekrivenu vezom na
rukavima. Strane i obodi oko suk-
nje su izvezeni, sa cvetnim motivi-
ma i oblikom potkovice. Manzetne
od pletenih viSebojnih vunenih niti
se nose na podlaktici. Gornju halj-
inu od finog stoga zovu ,valanka”.
Ukrasena je vezom na licu i zlatnim
i zutim nitima. Pojas je ispleten od
crne vune, ukrasen romboidima i
krstovima, a na obodima sa crve-
nim ki¢éankama, crvenim trakama
i pletenicama. Deo koji se nosi na
ledima ispod pojasa, izraden je od
perli i ukrasen starim srebrnjacima,
metalnim delovima za pojas, koji su
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Namaz koji se priprema od suvih paprika.

Poparena kopriva sa dinstanim lukom, nalivena sa vodom, zgusnuta
zaprskom | servirana sa dodatkom kiselog mleka i jaja.

Obaren pasulj sa povréem i zapecen u rerni.

Peceni plavi patlidZan izdubljen i serviran sa lukom i zacinima.

Kolac od griza, grozda i oraha ispecen i preliven sirupom.

w . ' -:__,%;F‘ .f:::?u

Potrebne namirnice: Postupak pripreme:

750 ml kisele vode Sjediniti suve sastojke i spojiti sa kiselom vodom i uljem tako da se
500 g brasna dobije glatka masa.

450 ml ulja _ . . g i

300 g griza Rernu zagrejati na 180°C. Pleh dimenzija 25 x 35 cm obloZiti

1 kasicica cimeta ) papirom za pecenje i izliti smesu.

1009 seckangg suvog grozda Od gore posuti sa 50 g sitno seckanih oraha. Kola¢ peci 35-40 min.
100 g seckanih oraha N _

1 prasak za pecivo Pecen kolac ostaviti u plehu da se ohladi.

250 g secera Pripremiti sirup od $ecera i vode i preliti prohladen kolaé.

1 vanil Secer Kolag ostaviti dok .. .

250 ml vode olac ostaviti dok ne upije sav sirup.

50 g seckanih oraha Ohladen kolac seci na Zeljene veli¢ine i oblike.
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Ukrajinci koji danas Zive u Vojvo-
dini su se u razlicitim periodima
doseljavali iz danasnje Ukrajine
(od 1896. do 1938. god.). U Vojvo-
dini zivi oko 4.900 Ukrajinaca, sto
predstavlja 87% od ukupnog broja
u R. Srbiji. Najveéi broj naseljava
opstine Kula (oko 1500), Vrbas (oko
1000), Sremsku Mitrovicu (oko
600), Novi Sad i Indiju (oko 450).
Ukrajinci su uglavnom pravoslavne
veroispovesti. Negovanje kulture,
tradicije, verskih obicaja bilo je klju-
¢no za ocuvanje identiteta ukra-
jinskog naroda. Nacionalni savet
ukrajinske etnicke grupe danas sa
sedistem u Kuli je predstavnicko
telo ukrajinske nacionalne manjine
u Republici Srbiji. Preko njega pri-
padnici etnicke grupe vrSe svoja
prava na manjinsku samoupravu
u oblastima kulture, obrazovanja,
obavestavanja i sluzbene upotrebe
jezika i pisma.

Narodna nosnja: Prva asocijaci-
ja na zensku ukrajinsku nosnju su
venci¢i od cveca, vez, korali i jake
boje. Neudate Zene nose Sareniju
odecu i pustenu kosu sa venciéi-
ma za razliku od udatih koje nose
marame. Vez na koSuljama moze
biti raden po principu krsti¢a
koji formiraju Saru ili stilizovane
cvetove punjene vezom. Dugacke
koSulje poput haljina se nose sa
pojasem, a obavezan deo cine
tkane Sarene kecelje. Osnovni deo
muske tradicionalne ukrajinske
nosnje je kosulja koja je karakteris-
ticna po vezu oko vrata i grudima
koji moze biti uzan ili sirok. Kosulja
je najceSc¢e upasana u pantalone,
ali ako je duza onda se vezuje poja-
som. Pantalone se nose sa Sirokim
pojasom u kontrastu sa kosuljom.
Zimi se na glavi nose Subare, a leti
slamnati SeSiri.

Najznacajnije ustanove kulture: Drustvo za negovanje ukrajin-
ske kulture ,Kolomejka" (Sremska Mitrovica)

Ukrajinski kulturni centar ,Kobzar” (Novi Sad)

Istaknute manifestacije: Festival ukrajinske kulture ,Kalina”
(vise mesta), Festival ukrajinskog decijeg stvaralastva ,Veselka”
(Kula), Dani Tarasa Sevcenka (viSe mesta)
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Testo punjeno sa kuvanim krompirom i kuvano u slanoj vodi. Servira se
preliveno sa dinstanim lukom, slaninom i uz dodatak pavlake.

Corba od cvekle i kupusa sa korenastim povréem i seckanim suvim
mesom.

Svinjski but mariniran u kvasu, pecen sa krompirom. UsluZuje se sa
sosom napravljenim od kvasa u kom je meso marinirano.

Salata od krastavca, zelene salate, mladog luka, Sargarepe i paradajza,
zacinjena sa uljem, siréetom, belim lukom, biberom, mirodijom i solju.

Kompot se priprema od susenog voca: krusaka, visanja, jabuka, sljiva i
suvog groZda. Iseceno voce se preliva sa dodatkom meda i posluZuje sa
sirupom.

Potrebne namirnice: Postupak pripreme:

450 g brasna Od brasna, soli i vode umesiti glatko testo i ostaviti da odstoji.
300 ml mlake vode Odstojalo testo premesiti i formirati kuglice precnika 4-5 cm.

1 kasicica soli Lopticu razviti da bude precnika 10.cm i na sredinu stavljati po

Y% kg krompira kasiku pripremljenog pirea od krompira (sa mlekom i puterom).

1 kasika putera Jednu ivicu testa premazati sa malo vode i preklopiti.

3 kasike mleka Pritisnuti prstima ivice kako bi se lepo zatvorile.

1 kasicica soli Pripremljene piroge se spustaju u prokljucalu vodu (sa malo soli) i
100 g dimljene slanine kuvaju oko 7-8 min dok ne poc¢nu da isplivavaju na povrsinu.

1 glavica crnog luka Kuvane piroge servirati u posudi sa dinstanom slaninom i lukom.
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U Vojvodini postoji oko 420 kulturno-umetnickih drustava. Drustva neguju tradiciju i savremeno
stvaralastvo srpskog stanovnistva i etnickih grupa koje naseljavaju teritoriju Vojvodine: Srbi, Madari,

Slovaci, Rumuni, Rusini, Hrvati, Sokci, Bunjevci, Crnogorci, Jevreji, Makedonci, Nemci, Romi, Ukraji-
nci, i mnogi drugi. Kulturno-umetnicka drustva okupljaju na stotine hiljada amatera-dece, omladine i

odraslih.

Kulturno-umetnicka drustva Srba:

KUD ,Svetozar Markovi¢”
21000 Novi Sad, Sumadijska 6

AKUD ,Sonja Marinkovi¢”
21000 Novi Sad, Vladimira Peri¢a Valtera 3

SKUD ,Zeljeznicar”
21000 Novi Sad, Jovana Cvijica 7

SKUD ,,Sveti Sava“,
24000 Subotica, Trg Republike 16

KUD ,Petar Koci¢”
21413 Celarevo, Proleterska 13

KUD ,Derdan Srpski Mileti¢”
25244 Srpski Mileti¢, NjegoSeva 2/a

KUD ,Nikola Tesla"
25242 Backi Brestovac, Vojvodanska 76

KUD ,Borisav Bora Stankovi¢”
25255 Karavukovo, Prohora Pcinjskog 62

KUD ,Milan Ajvaz”
23334 Srpski Krstur, Sveti Sava 89

KUD ,Bec¢arac”
23272 Novi Becej, Trg Oslobodenja bb

GKUD ,Dunav”
25260 Apatin, Marka Oreskovica, 44a

Kulturno-umetnicka drustva Madara:

MKUD ,Petofi Sandor”
21000 Novi Sad, Jozefa Atile 16

MKUD ,Petofi Sandor”
25262 Kupusina, Apatinski put |

MKUD ,Petofi Sandor”
21220 Becej, Nikola Tesla 17

MKUD ,,Petofi Sandor”
26327 Dobricevo, JNA 17/a

MKUD ,Petofi Sandor”
23214 Torda, Marsala Tita 2

MKUD ,,Petofi Sandor”
26300 Vrsac, Dvorska 15

MKUD , Zilahi Lajos”
23224 Lukino Selo, Marsala Tita 50

KUD ,Tisza”
21226 Backo Petrovo Selo, Pure Bakovica 23

KUD ,Petofi”
23000 Zrenjanin, Petefijeva 1

MKUD ,Vecsera Sandor”
21400 Backa Palanka, Kralja Petra 1

KUD ,Fehér Ferenc”
21201 Rumenka, J. Jovanovi¢ Zmaj 24

KUD ,Petofi Sandor”
21242 Budisava, Vojvodanska 99

MKUD ,Srem”
22000 Sremska Mitrovica, Svetog Dimitrija 12

MKPD ,Ady Endre”
23324 Sajan, Velika 96

MKUD ,Moéricz Zsigmond”
25243 Doroslovo, Nikole Tesle 60

MKUD ,Tiski Cvet”
21240 Titel, Glavna 49

KUD ,Bartok Béla"
24220 Cantavir, Marsala Tita 26

KUD ,Ady Endre” .
24340 Stara Moravica, Skolska 2

KUD ,Etno”
24331 BajSa, Zakina 6

MKUD ,Bonaz Sandor”
26233 Ivanovo, Doza Derda 65
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Kulturno umetnicka drustva Slovaka:

KUD ,Petrovacka druzina”
21470 Backi Petrovac, Kolarova 3

Kreativne centrum pre cestovny ruch,
umenie a kulturu
26210 Kovacica, Masarikova 69

SKUD ,Janka Cmelika”
22300 Stara Pazova, Cirila i Metodija 11

KPD ,Jedinstvo”
21412 Glozan, Marsala Tita 58

SKC ,P. J. Safarika”
21000 Novi Sad, Vuka Karadzi¢a 2/a

KUD ,Jana Kolara”
21425 Selenca, Marsala Tita 124

SKPD u Erdeviku
22230 Erdevik, Masarikova 2

Kulturno-umetnicka drustva
Hrvata, Bunjevaca i Sokaca:

HKUD ,Ljutovo”
24215 Ljutovo, (u Domu kulture),
Slobodana Principa Selje 3

KUD Hrvata ,Bodrog”
25272 Backi Monostor, Vladimira Nazora 95

HKUD ,Knezi Stipan Simeta”
25211 Svetozar Mileti¢, Vladimira Nazora 1

HKUD ,Vladimir Nazor”
25000 Sombor, Venac Radomira Putnika 26

Kulturno-umetnicka drustva Roma:

KPD ,Roma”
25260 Apatin, Velika 11

KUD ,Rom”
21480 Srbobran, Niska 25

KPD ,Roma”
25000 Sombor, Beogradska 31

Kulturno-umetnicka drustva Rumuna:

KUD ,Flacara”
23232 Torak, Trg Slobode bb

Etno boje Vojvodine | 25

KUD ,.George Cosbuc”
26336 z.p. Kustilj, Vojvodinci, ul. 2. oktobar bb

KUD ,Luceafarul”
26300 Vrsac, Pasiéev trg 16

KUD ,Lumina”
23000 Zrenjanin — Jankov Most, Zemljoradnicka 4

KUD ,Mihai Eminescu”
26336 Kustilj, Koriolan Doban 290

Kulturno-umetnicko
drustvo Crnogoraca:

KUD , Durmitor”
25230 Kula, Bure Strugara 54

Kulturno-umetnicka drustva Rusina:

KUD ,Zetva”
21466 Kucura, Oslobodenja 9

Rusinsko KPD
21000 Novi Sad, Jovana Subotica 8

KPD ,Bura Kis"
22240 Sid, Cara Lazara 105

KUD ,Taras Sevéenko”
21239 Dburdevo, Kralja Petra | 64

RKUD ,Dr Havriel Kosteljnik”
25230 Kula, Marsala Tita 248

Kulturno-umetnicka drustva Ukrajinaca:

KUD ,Kalina“ Indija (osnovano 2005);
Jug Bogdana 57, Indija

KUD ,lvan Senjuk” Kula (sa delom za ocuvanje
kulture od 1968, kao KUD od 1981);
Marsala Tita 119, Kula
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vgjvodansbom kalinjom

Gostiona ,,Abraham”
Horgoski put 132, Palié¢

Restoran ,Forum”
Vojvode Misi¢a 3, Novi Sad

Papuli restaurant
Postanska 46, Senta

Restoran ,Etnogold”
Svetozara Mileti¢a 22, Senta

Restoran ,Aroma”
XIV Vojvodanske udarne slovacke brigade 14, Backi Petrovac

Restoran ,Studnja”
Masarikova b.b., Glozan

Dida Hornjakov salas
Gradina 65, Sombor

Restoran ,Knin"
Hajduk Veljkova 11, Novi Sad

Restoran ,Kurjak”
Rumenacka 15, Novi Sad (Futog)

Etno restoran ,Leti¢”
Kralja Petra | 25, Burdevo

Etno park ,Stari ribnjak”
Karadordeva 65, Conoplja

Etno kuca ,Ciganska dusa”
Brace Miskovi¢ 42, Backi Monostor

Etno kuca ,Mali Bodrog”
Oslobodenja 32, Backi Monostor

Etno kuéa ,Jelena”
Somborski put 49, Bezdan
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